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Introduccion. El sotol es una bebida alcohdlica obtenida de
la fermentacion y destilacion de las pifias cocidas de
Dasylirion spp, una nolinacea que crece en el desierto de
México (1). La bebida se elabora de una manera tradicional
y no se tiene conocimiento de los microorganismos
participantes ni del papel que desempefian, lo que causa que
en el producto final se encuentren diferencias considerables
en cuanto a las caracteristicas propias del producto.

El objetivo de este trabajo fue aislar los distintos
microorganismos presentes durante el proceso de produccion
del sotol e identificarlos por sus caracteristicas bioquimicas
utilizando un equipo automatizado, el MicroScan
AutoScan4.

Metodologia. Los microorganismos se aislaron sobre cajas
Petri con Agar PDA estéril y se incubaron a una temperatura
de 30 °C durante 72 h. Posteriormente se realiz6 una
seleccion de los microorganismos en base a las diferencias
morfologicas macroscopicas y se aislé cada microorganismo
en cajas Petri con Agar PDA bajo las mismas condiciones de
incubacidn. Se prepararon laminillas fijas y se observaron al
microscopio (2). Las levaduras se identificaron con el equipo
MicroScan AutoScan4 de Dade Behring siguiendo la
metodologia indicada por el fabricante y utilizandose los
paneles de identificacion rapida de levaduras (3).

Resultados y discusion. Se encontraron 12 levaduras
distintas aisladas de diferentes etapas del proceso y se
utilizo como control una cepa pura liofilizada de
Saccharomyces cerevisiae; se tomaron fotografias de las
observaciones macroscépicas y microscopicas de las
levaduras, en la Figura 1 se muestra un ejemplo
correspondiente a una cepa de Saccharomyces cerevisiae
nativa del sotol.
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Figura 1. Morfologia macroscopica y microscopica de
Saccharomyces cerevisiae.

Los resultados de la identificacion con el MicroScan
Autoscan 4 se muestran en el Cuadro 1.

Cuadro 1. Resultados de la identificacion de las levaduras

No. Lugar de obtencion Nombre

1 Tableta liofilizada Saccharomyces cerevisiae
2 Pifias de sotol cocidas Saccharomyces cerevisiae
3 Pifias de sotol cocidas Prototheca sp

4 Pifias de sotol cocidas Candida famata

5 Pifias de sotol cocidas Trichosporon beigelii

6 Pifias de sotol cocidas Rhodotorula glutinis

7 Pifias de sotol cocidas Geothricum sp

8 Pifias de sotol cocidas Candida guillermondi

9 Pifias de sotol cocidas Cryptococcus neoformans
10 Pifias de sotol cocidas Prototheca wickerhamii
11 Jugo de sotol no fermentado ~ Saccharomyces cerevisiae
12 Jugo de sotol fermentado Cryptococcus gastricus
13 Jugo de sotol fermentado Candida kefyr

Conclusiones. La diversidad microbiana presente en el
proceso de elaboracion artesanal del sotol es muy variada,
ademas de la posible presencia inicial de bacterias y hongos.
Con el equipo MicroScan se pudieron identificar cuando
menos 12 cepas de levaduras diferentes; en el jugo o mosto
de sotol solamente se encontraron una cepa de S. cerevisiae,
una de Cryptococcus gastricus y una de Candida kefyr. Esta
variedad de levaduras que participan en la produccién de
sotol, pueden influir en las variaciones del producto y en la
calidad del mismo.
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