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Introduccion. La pifia del agave tequilana, Weber var. Azul
contiene aproximadamente 75% de carbohidratos, de los
cuales se han identificado glucosa, dextrinas, almidén y
principalmente inulina. Para la produccion de tequila los
carbohidratos del agave se hidrolizan por un proceso térmico
dando varias moléculas de azucares libres como la fructosa,
alrededor del 20% de sacarosa Y el trisacarido 1, R-fructosil
inubiosa. La hidrdlisis acida del jugo de agave afecta el
rendimiento y el tiempo de fermentacién alcohdlica debido a
las reacciones colaterales, con la consecuente disminucion de
la actividad microbiana en la fermentacion. Debido a la
problematica que presenta la hidrdlisis acida se propone
utilizar la # (2-1) fructan fructosiltransferasa, soportada por
el método de sol gel para la hidrélisis de la inulina.

Obtener azlcares reductores fermentables a partir de la
inmovilizacion de R (2-1) fructan fructosiltransferasa por el
método de sol-gel estableciendo la mejor condiciéon de
inmovilizacién  enziméatica  considerando  parametros
fisicoquimicos y bioquimicas del sistema sol-gel e inulina

Metodologia. Se emplearon muestras de inulina del desgarre
de Agave tequilana Weber var. Azul, enzima 8 (2-1) fructan
fructosiltransferasa de Aspergillus Niger, previa extraccion.
Todos los estandares son grado reactivo, Sigma Chemical
Co. (St. Louis Missouri, USA); los reactivos y disolventes
empleados grado analitico (J. T. Baker). En la primera etapa
se caracterizo la enzima libre para obtener sus parametros
cinéticos, seguido de esto se llevo a cabo la incorporacién de
la enzima en un soporte mediante el método de sol-gel
Brinker (1990). En esta etapa se forman las particulas
uniformes sélidas, a partir de geles mediante mecanismos de
expansion y estabilizacion proveniente de aglomeraciones de
sélidos cuando estos son secados a 70 °C, existiendo una
contraccion considerable de la red cristalina capaz de
estabilizar al sol gel, es aqui cuando la enzima es
incorporada y se observa la evolucion de la estructura
mediante la consolidacion del gel en tiempos de 10 a 15 min
para la formacidn de peliculas uniformes del sol gel.

La determinacion de la actividad enzimatica de la B (2-1)
fructan fructosiltransferasa se efectuara utilizando el método
de DNS, Millar (1959) que nos permite determinar azucares
reductores, utilizando como sustrato inulina. Se determino
esta actividad de acuerdo al rango de pH de preparacion del
mosto tequilero, y las condiciones de trabajo estan de
acuerdo a los ensayos de enzima libre.

Resultados y discusion. La velocidad de reaccion
encontrada para la enzima soportada es de 0.155ML*min™.
En estas condiciones el pH que mejor se obtuvo fue de 5.La

inactivacion de la enzima se logro a la cuarta resiembra La
informacion directa del mecanismo de reaccion que cataliza
la especificidad de la enzima se reporta en términos de su
eficiencia en comparacién con la enzima libre. Con el fin de
estimar las desviaciones respecto al comportamiento
intrinseco, se define un factor de eficiencia Npe , que es igual
a la razén, de la tasa de reaccion observada a la que debiera
obtenerse en ausencia de efectos difusivos o electrostaticos.
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Fig. 1. Evolucion de Fructosa con enzima inmovilizada a diferentes
pH

Conclusiones. A diferencia de una enzima soluble, la
enzima soportada en una matriz ejerce su accidn catalitica en
un medio ambiente heterogéneo, por lo cual, los fenémenos
de transporte de las especies quimicas involucradas en la
transformacion, tienen un papel determinante en las tasas de
reaccion observadas.
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