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Introducciodn. La industria azucarera en México atraviesa
una crisis de comercializacion debido a la disminucién del
precio del azlcar en el mercado internacional; lo anterior
agrava el futuro de los ingenios azucareros y productores.
En el afio 2008 se inicia la apertura comercial de azUcar de
importacion, por lo que es necesario diversificar el uso del
cultivo de cafia de azdcar y su utilizacion para la
alimentacion animal. La incorporacién de hongos
ligninoliticos a forrajes con alto contenido de fibra
favorece la degradacion y mejora el proceso de
fermentacion ruminal de la fibra, ademas el ensilaje de los
forrajes fermentados hace disponibles otros compuestos de
facil asimilacion que coadyuvan a la conservacién de
forrajes (1).

El objetivo del trabajo fue evaluar la capacidad de invasion
y degradacion de compuestos fibrosos de cafia de azlcar
integral inoculada con el hongo Pleurotus sapidus por
fermentacion sélida y su calidad nutritiva al ser
incorporada en mezclas mediante ensilaje.

Metodologia. El experimento se llevd a cabo en dos
etapas. En la primera de ellas, se fermentd aerébicamente
cafia de azUcar integral (CAI) durante 48h, por accién de la
microflora epifitica (CIF); posteriormente se realizé una
segunda fermentacién donde a la CIF se le inoculd el
hongo Pleurotus sapidus, y se dejo fermentar
aerdbicamente durante 15 dias (FSP15). La segunda etapa
consistid en realizar mezclas de CAl y CIF durante 24 dias
en microsilos, suplementando con fuentes de almidén y
nitrogeno no proteico (2). Se realizaron analisis quimico
proximal: MS, MO, PB, FDN y FDA (3y4), digestibilidad
in vitro (5) y analisis fermentativos (NH5;, Ac. LActico,
carbohidratos solubles, Ac. Acético y pH); todos los
resultados se evaluaron por el procedimiento GLM vy
pruebas de comparacion de medias por el método de
Tukey para discriminar entre lotes, utilizando el paquete
estadistico SAS (6).

Resultados y discusion.

El empleo del hongo Pleurotus sapidus mejora la
estabilidad de los ensilados disminuyendo la produccion
de nitrégeno amoniacal; respecto a la DIVMS se presento
una mayor digestibilidad cuando se le adicion6 el hongo
Pleurotus sapidus en un 10% y 20%, encontrando el valor
mas alto para el tratamiento CAI-20-24 (70.13%) lo que
representa 5.85% mas respecto al tratamiento CAI-0
(64.28%), atribuyéndose estos resultados a la capacidad
del hongo por degradar compuestos fibrosos,
especificamente por su accion enzimética (Cuadro 1).

Cuadro 1. Analisis quimico proximal y fermentativos de
ensilados de cafia de azicar con Pleurotus sapidus

Componente

f CAIO CALT0-0 CAT200 CAL24 CATTO-24 CAL20-24
Quimica

Carbohidratas

salubles 9144014 7.6+ 0.4 73028 403+£0.0% I3 £00F | 320+£0.16°

Mirdgena

& 78040195 41420 350 IH040 926043 | 7E£09P | T6T£07F
amoniacal

Ac. lactice 10.32 +£1.36° 1080 £3.91° 1028 +2.8F | 1944+41F | 1671+49% | 1636+1110
Ar. Acétco HD N ND 2041 £037~ | G700 FE | 1493+£0.27
pH Tl6+020% Fe6+01T $38+£020 £0£001° 40£007 390+£002

Matprizseca 3T4TL007R | ITH6 L1990 | 6702036 | 2995+ 1460 | 2269£0270 | ZTed£029

Brofeinabrum | 1201402 | 122+£058 | 1230+£0400 | 1372+£031 | 1224+£0.088 | 130540792

EON 60.6120.61° | 6230+0.67% | 60902027 | 63292016 | 61.0720.6% | 62032043
FoA FTTEAETE | 3132074 | 2683037 | 369707 | 3Z26+03F | 32.80+£08H
MO 134 £0.63R | 9045 £2.04% | 9209+£03F | 90.10+£0380 | GH0S+£1.01% | 90.5240.97%
Cenizas I62+0.32% T00+0.08° T13+0.28% | 6.0+0.32% 6037 | T28+£0990
DIVMS 6428 +128% | 6434+111° | 6331 £201° | 6666081 | 670089 | 70.13+£1.28=

*Medias con distinta literal entre filas son diferentes (p<0.05).

El empleo combinado de técnicas de conservacion de
forrajes (ensilaje) y fermentacion sélida, son una buena
alternativa debido a que se puede conservar la cafia de
azucar integral en las épocas donde los forrajes de corte
alcanzan bajos niveles nutritivos.
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