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I ntroduccioén. La  degradacion/transformacion  de

compuestos fendlicos simples por bacterias ha sido poco ’é 26

estudiada, existen algunos reportes donde se ha observado 3 1.2 —e—0glL
gue algunas cepas tienen la capacidad de modificar este tipo % —= 29/
de compuestos que son téxicos y antinutricionales (1). Esta e 10giL
caracteristica es de gran potencial para aplicaciones 38 04 —e—20g/L
adlimentarias. Para este propdsito, es importante contar con 2 "o !/—o—d‘

una metodol ogia que permita seleccionar cepas que tengan la R 5 W i W

capacidad de tolerar y consumir compuestos fendlicos a altas
concentraciones. En este sentido, se abriria la posibilidad de
utilizar a las bacterias lacticas como aditivos en los procesos
de detoxificacion de subproductos agricolas con un ato
contenido de polifenoles.

El objetivo de este trabgjo es proponer una metodologia que
permita seleccionar bacterias lacticas que tengan capacidad
detolerar y consumir écido gélico a altas concentraciones.

M etodologia. Se realizaron cultivos liquidos en caldo MRS
Lactobacilli diluyendo al 50% |los componentes del medio de
cultivo en presencia 1.5 g/L de glucosa. Se cultivé una cepa
de Lactobacillus plantarum (L-08) en microplacas ELISA de
96 pozos adicionando diferentes concentraciones de acido
gdlico (0, 2,10y 20 g/L). El indculo se lavé con NaCl a 0.9
% y se estandarizo. Se tuvieron controles de crecimiento y
de esterilidad. El crecimiento celular se cuantificO por
densidad 6ptica (2) a595 nm, utilizando un lector de ELISA
(Ultra Microplate Reader EL X808, Biotek Instruments)
hasta las 20 h de cultivo. El consumo de &cido gélico se
determind por el método de Azul de Prusia (3) adaptado ala
técnica de cultivo en microplacas, realizando mediciones a
las 20 y 44 h de cultivo. Las determinaciones se hicieron en
el mismo lector de ELISA.

Resultados y discusién. El cultivo en microplacas es una
técnica de fécil implementacion y minimiza €l volumen de
medio de cultivo utilizado. Con esta metodologia se
cuantifica el grado de toleranciay el consumo mediante una
reaccion colorimétrica de 6xido-reduccion con el método de
Azul de Prusia, que es ampliamente utilizado para la
cuantificacion de compuestos fendlicos como e &acido
gdlico, pirogalol, catecol, fluoroglucinol, &acido elégico,
acido caféico, etc. (3).

En la Figura 1, se observa el efecto inhibitorio del éacido
gdico a concentraciones mayores a 2 g/L donde €l
crecimiento disminuye considerablemente. EI  méaximo
crecimiento se alcanza alrededor de las 12 h de cultivo. Con
10y 20 g/L de &cido gdlico el crecimiento es précticamente
nulo.
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Figura 1. Curva de crecimiento de L-08 con distintas
concentraciones de acido galico.

Por otra parte, en laFigura 2 se apreciaquea 10y a2 g/L €
consumo de acido galico es cercano al 60 % después de 44 h
de cultivo.
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Figura 2. Curva de consumo de &cido galico de la cepa L-08 con
Azul de Prusia.

Conclusiones. La metodologia propuesta servira para
seleccionar cepas de bacterias lacticas, utilizando como
criterio la tolerancia y el consumo de compuestos fendlicos
de manera simultanea.
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