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Introducción. A nivel industrial es importante el ácido
ferúlico y otros polifenoles (que se encuentran en las paredes
celulares de plantas), por sus propiedades fisicoquímicas,
principalmente como antioxidante.  Aspergillus niger tiene
actividad ácido ferúlico esterasa y transforma el ácido
ferúlico a ácido vainillinico por la degradación de las
cadenas propenoicas que posteriormente Pycnoporus
cinnabarinus transoforma a vainillina;  un saborizante
esencial en la industria alimentaria (1). En el mercado
existen productos que contienen ácido ferúlico que es
efectivo contra cierto tipo de cánceres. El objetivo del
presente trabajo fue evaluar la producción de polifenoles
medido como equivalentes de ácido ferúlico, en medio
líquido adicionado de rastrojo de amaranto y olote de maíz,
por Aspergillus niger.

Metodología
La cepa de estudio Aspergillus níger  C28B25 de la
colección UAM-IRD fue propagada en medio de PDA para
obtener una suspensión de 2x105 conidias/mL en tween 80
con la cual se inocularon matraces Erlenmeyer con 100 mL
de medio de cultivo líquido a base de maltosa (2.5 g);
KH2PO4 (0.2 g); CaCl2.2H2O (0.0132 g), MgSO4.7H2O (0.5
g), (NH4)2SO4 (1.32g) por litro de H2O. El pH se ajustó a
5.6. Los sustratos lignocelulósicos: olote de maíz y rastrojo
de amaranto se tamizaron a un tamaño entre 0.08-2.0 mm. El
olote de maíz se sometió a un tratamiento con acetato de
potasio 0.25% (p/v) a 95°C durante 10 minutos con
posteriores lavados con agua destilada para eliminar el
almidón. Los sustratos se agregaron al medio en una
concentración del 1.5% b.s. Los cultivos se incubaron a 28°C
durante 7 días en agitación constante a 200 rpm.
Posteriormente, se obtuvo el medio de cultivo, eliminando la
biomasa y se obtuvieron los polifenoles por extracción con
acetato de etilo. La cuantificación de polifenoles totales se
realizó con el uso del reactivo de Folin-Ciocalteau (2); se
utilizó ácido ferúlico para la curva estándar. Los polifenoles
se expresaron como mg equivalentes de ácido ferúlico/100 g
de sustrato.

Resultados y Discusión.
Los resultados de los cultivos de A. niger C28C25,
cultivadas durante 7 días con olote de maíz y rastrojo de
amaranto, como fuentes de carbono, mostraron cinéticas de

producción de polifenoles diferentes. Alcanzaron su máximo
entre los 4-5 días. En la Fig. 1 se observa que hubo una
mayor liberación de polifenoles en el rastrojo de amaranto
(0.01 a 0.1%) que en el olote (0.025 a 0.06%). Esto puede
ser debido a la diferente composición de la pared celular de
ambos sustratos y a la capacidad de A. níger de producir
sistemas enzimáticos de degradación de polisacáridos
complejos, tal como lo reportan Lesage-Messen et al. (1996),
al cultivar otras cepas de esta especie fúngica en medios con
remolacha y salvado de maíz (1).
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Figura 1. Cinética de producción de polifenoles expresados como
ácido ferúlico en dos sustratos lignocelulósicos por Aspergillus
niger C28B25 en medio líquido.

Conclusiones
El rastrojo de amaranto y el olote, pueden ser fuente
potencial de obtención de polifenoles, entre ellos el ácido
ferúlico; nutracéuticos utilizados en la industria alimentaria
como antioxidantes, obtenidos por procesos biotecnológicos.
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