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Introduccién. El &cido citrico es un metabolito primario y

se forma en € ciclo de los acidos tricarboxilicos. En la 16 1
actualidad, para la produccion comercial de écido citrico, 1.4
solo se utilizan mutantes de Aspergillus niger. Las 12 |
aplicaciones del acido citrico son: industria de alimentos y '
bebidas, 70%; productos farmacéuticos, 20%; industria = 1-
quimicay otros, 10%. )

La sacarosa (nombre quimico del azlcar de mesa) es un = 08 1
disacarido formado por una molécula de glucosa y otra de 0 06 -
fructosa.

El objetivo de este trabajo fue evaluar la produccién de 04 1
acido citrico en medios con diferentes concentraciones de 02 4
sacarosa en presencia de oligoel ementos. 0

M etodologia. La cepa de Aspergillus niger C28 B25 se
propagé en agar PDA por 4 dias a 31°C; para la
produccién de acido citrico se utilizd el medio de cultivo
Czapek-dox, a diferentes concentraciones de sacarosa
como fuente de carbono (50, 100, 150, 200y 250 ¢g/L). La
fermentacion se llevd a cabo en matraces Erlenmeyer de
250 mL, con 50 mL de medio de cada concentracién de
sacarosa, con un inéculo de 1 x 10° esporas, a una
agitacion de 120 rpm, a una temperatura de 31°C. El
muestreo se realizé cada 24 hrs., durante 10 dias. Y se
realizaron los siguientes andlisis: Biomasa (gravimetria),
medicion de pH y pRedox (potenciémetro), azlcares
totales (fenol-sulfirico) y determinacion de é&cido citrico
(método enziméatico BOEHRINGER MANNHEIM/ R-
BIOPHARM).

Resultados y discusion. La cepa de Aspergillus niger C28
B25 fue capaz de crecer y producir acido citrico en medio
Czapek-dox, empleando diferentes concentraciones de
sacarosa como fuente de carbono. Bago las diferentes
concentraciones de sacarosa, la biomasa se presento en
todas €llas, de la misma manera, la produccion de acido
citrico se presenta en todas |as concentraciones; en donde a
una concentracion de 250 g/L de sacarosa se obtiene una
productividad de 1.4 g/Lh de acido citrico, de acuerdo con
los datos modelados de la biomasa y &c. citrico (usando la
ecuacion logistica y de Luediking y Piret,
respectivamente) (figura 1); la produccién de écido citrico
alcanza un valor maximo arededor de las 75 h de
fermentacion.
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Fig. 1. Productividades de acido citrico bajo diferentes
concentracion de sacarosa como fuente de carbono por A. niger
C28 B25.

A 250 ¢/L de sacarosa la productividad es
significativamente mayor a comparacion de las demés
concentraciones empleadas, observando que a
concentraciones de 50 y 100 g/L se obtienen
productividades menores de &cido citrico, siendo este
trabajo muy importante debido a que en la actualidad no se
han reportado producciones de &cido citrico con altas
concentraciones de sacarosa.

Conclusiones. La cepa de A. niger C28 B25, es capaz de
producir &cido citrico empleando Czapek-dox con 250 g/L
de sacarosa como fuente de carbono, obteniendose un
valor de 5.29 g/L de &c. citrico y una productividad de 1.4

gLh.
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