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Introducción. El ácido cítrico es un metabolito primario y
se forma en el ciclo de los ácidos tricarboxílicos.  En la
actualidad, para la producción comercial de ácido cítrico,
sólo se utilizan mutantes de Aspergillus niger.  Las
aplicaciones del ácido cítrico son: industria de alimentos y
bebidas, 70%; productos farmacéuticos, 20%; industria
química y otros, 10%.
La sacarosa (nombre químico del azúcar de mesa) es un
disacárido formado por una molécula de glucosa y otra de
fructosa.
El objetivo de este trabajo fue evaluar la producción de
ácido cítrico en medios con diferentes concentraciones de
sacarosa en presencia de oligoelementos.

Metodología. La cepa de Aspergillus niger C28 B25 se
propagó en agar PDA por 4 días a 31oC; para la
producción de ácido cítrico se utilizó el medio de cultivo
Czapek-dox, a diferentes concentraciones de sacarosa
como fuente de carbono (50, 100, 150, 200 y 250 g/L). La
fermentación se llevó a cabo en matraces Erlenmeyer de
250 mL, con 50 mL de medio de cada concentración de
sacarosa, con un inóculo de 1 x 106  esporas, a una
agitación de 120 rpm, a una temperatura de 31oC.  El
muestreo se realizó cada 24 hrs., durante 10 días. Y se
realizaron los siguientes análisis: Biomasa (gravimetría),
medición de pH y pRedox (potenciómetro), azúcares
totales (fenol-sulfúrico) y determinación de ácido cítrico
(método enzimático BOEHRINGER MANNHEIM/ R-
BIOPHARM).

Resultados y discusión. La cepa de Aspergillus niger C28
B25 fue capaz de crecer y producir ácido cítrico en medio
Czapek-dox, empleando diferentes concentraciones de
sacarosa como fuente de carbono. Bajo las diferentes
concentraciones de sacarosa, la  biomasa se presento en
todas ellas, de la misma manera, la producción de ácido
cítrico se presenta en todas las concentraciones; en donde a
una concentración de 250 g/L de sacarosa se obtiene una
productividad de 1.4 g/Lh de ácido cítrico, de acuerdo con
los datos modelados de la biomasa y ác. cítrico (usando la
ecuación logística y de Luediking y Piret,
respectivamente) (figura 1); la producción de ácido cítrico
alcanza un valor máximo alrededor de las 75 h de
fermentación.

0

0.2

0.4

0.6

0.8

1

1.2

1.4

1.6

50 100 150 200 250

Sacarosa (g/L)

P
 (g

/L
*h

)

Fig. 1. Productividades de ácido cítrico bajo diferentes
concentración de sacarosa como fuente de carbono por A. niger

C28 B25.

A 250 g/L de sacarosa la productividad es
significativamente mayor a comparación de las demás
concentraciones empleadas, observando que a
concentraciones de 50 y 100 g/L se obtienen
productividades menores de ácido cítrico, siendo este
trabajo muy importante debido a que en la actualidad no se
han reportado producciones de ácido cítrico con altas
concentraciones de sacarosa.

Conclusiones. La cepa de A. niger C28 B25, es capaz de
producir ácido cítrico empleando Czapek-dox con 250 g/L
de sacarosa  como fuente de carbono, obteniendose un
valor de 5.29 g/L de ác. cítrico y una productividad de 1.4
g/Lh.
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