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Introducción. La enzima tanasa o taninin-acil-hidrolasa
(TAH), de acuerdo a la clasificación enzimática, es una
hidrolasa (EC-3.1.1.20) que cataliza la reacción de hidrólisis
de los enlaces éster de taninos hidrolizables y ácido gálico,
los cuales por definición son un grupo de compuestos
polifenólicos hidrosolubles con diversos pesos moleculares.
La tanasa también esta involucrada en la maduración de las
frutas ya que desesterífica algunos ésteres formados a partir
de los ácidos quebulínico, gálico, hexahidrofenólico con la
glucosa.
El objetivo de este trabajo fue evaluar la producción de la
tanasa en cultivo sólido sobre un soporte inerte usando la
cepa GH1 de Aspergillus níger.

Metodología. Se empleó la cepa de A. níger GH1 aislada del
semidesierto mexicano. Para el cultivo en medio sólido se
empleó el medio ácido tánico con una concentración de
12.5g/L, reportado por Aguilar y col. (1999) (1) utilizando
poliuretano como soporte, inoculando 2x107esp/g PUF. Se
realizaron cinéticas de producción de la enzima tanasa
tomando en cuenta las condiciones reportadas por Cruz-
Hernández y col. (2002) (2) de; se determinó actividad
tanasa  de los extractos obtenidos, utilizando el método
colorimétrico reportado por Sharma y col. (2000) (3).

Resultados y discusión. La cepa de A. níger GH1 mostró un
buen crecimiento cultivo en medio sólido (CMS) con una
concentración de 12.5 g/L ácido tánico utilizado como única
fuente de carbono. Las cinéticas se llevaron a cabo
evaluando la actividad tanasa cada 6 horas.  Se observó que
la cepa comienza la  producción a partir de las  18 horas,
llegando a un máximo a las 48 horas. Se observó una
disminución de la actividad tanasa a las 60 horas,  lo cual
puede relacionarse con la aparición de actividad proteasa en
el extracto (Cruz-Hernández, 2004) (4). Los resultados serán
utilizados en una etapa posterior que será la purificación de
la enzima tanasa.   Los  resultados obtenidos en este análisis
muestran claramente que la cepa de A.  níger GH1 es capaz
de producir enzima tanasa en cultivo en medio sólido,
incluso en niveles mayores que cepas control como la Aa-20
que se caracteriza por producir altos títulos de la actividad
tanasa, además la enzima producida es totalmente excretada,
Lo cual es muy importante ya que la producción en cultivo
es casi en su totalidad intracelular.

Conclusiones. La enzima tanasa es producida de manera
extracelular y en un menor tiempo que el reportado por otros
autores, lo cual implica una optimización en tiempo y costos.
Estos resultados dejan las bases para posteriores
investigaciones, ya que muestra el punto en el cual se puede
obtener la mayor actividad tanasa. Esto servirá para una
próxima purificación de la enzima tanasa.
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Fig. 1. Actividad tanasa a 30º C,
12.5 g/L de acido tánico en CMS
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