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Introduccién. Se ha encontrado que la quitina y sobre todo
€l quitosan, productos de desechos de la industria pesguera,
tienen aplicacién en diversas areas como la alimenticia,
médica y analitica, destacandose la actividad antimicrobiana
del quitosan sobre todo de sus oligosacaridos, que ademés
tienen otras propiedades como lo son  ser
inmuopotenciadores y absorbentes de grasa. La actividad
antimicrobiana de estas fracciones es importante porque
supera a las del quitosan y no tiene las desventajas del
polisacarido, porque son solubles en agua, son de bajo peso
molecular y son menos viscosos en solucion (1). Este trabajo
evalUa la capacidad de estos oligosacaridos parainhibir a dos
hongos filamentosos en un sistema complejo como lo son las
tortillas de maiz.

Metodologia. El quitosan (5% p/v) fue sometido a una
depolimerizacion por una quitosanasa de tipo endo a
diferentes tiempos de reaccion en buffer de NaCOOH y
CH;COOH (1 M, pH 5). Las fracciones obtenidas se
calentaron para inactivar la enzima, se dializaron para
eiminar el buffer y se sometieron a microfiltracion para
esterilizarlos. Se prob6 su efecto antifingico en placas de
PDA con Aspergillus sp. y Penicillium sp (1x10 esporas/ml)
midiendo el crecimiento radial de los hongos. Se seleccion6
el megor inhibidor del crecimiento y este se probd como
fungistatico en tortillas de maiz (1%). Las tortillas se
almacenaron en bolsas de pléstico a temperatura ambiente y
se analizaron para hongos segiin laNOM-111- SSA1-1994.

Resultados y discusién. De las soluciones de oligosacaridos
obtenidas (2, 4, 8, 14 y 24 h) se encontrd que la fraccién que
mejor inhibe el crecimiento de los hongos fue la obtenida a
las 4 horas de reaccion con la enzima. Esta se produjo en
mayor cantidad y se mezcl6 con la harina de maiz para hacer
las tortillas segun las instrucciones del fabricante.

Las tortillas se empacaron en las bolsas plasticas y se
pretendia analizarlas cada cinco dias para hongos, pero a 5
dia el crecimiento de los hongos fue excesivo por lo se
suspendié el andlisis y solo se hizo una evaluacion
macroscopica.
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Fig 1. Crecimiento de hongos filamentosos en placas de PDA con
quitooligosacarido a las 4 h de incubacién.

Conclusiones. La inhibicién del crecimiento de los hongos en
placa fue menor a la obtenida por Plascencia et al (2). Sus
resultados muesntran una inhibicién de 30-70% , con 5 g/L
de quitosan a las 92 horas, para Aspergillus niger. En este
trabajo se obtuvo una inhibicion del 57.89% a las 72 horas,
pero ellos en su trabajo usaron un medio minimo y usaron
como fuente de carbono a quitosan. En este trabajo se probo
a los oligosacaridos como inhibidor en un medio complejo
gue tenia como fuente de carbono a amidoén, por lo que la
accién de los quitooligosacaridos es basicamente inhibitoria
del crecimiento del hongo.

El oligosacérido de quitosan que mejor inhibe el crecimiento
de los dos hongos filamentosos probados fue € de las 4
horas de reaccion y su efecto en las tortillas de maiz en una
concentracion de 1% es notable a los cinco dias de
incubacion como se observa en lafigura 2. Los resultados de
los andlisis fueron a los cero dias, en UFC/g son para €l
blanco de prueba de 110 y para la mezcla problema de 25.
Para e dia cinco fueron de 105500 y de 11500

respectivamente.
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Fig. 2. Aladerecha. Tortilla alos cinco dias de incubacién con

oligosacarido. A laizquierda: sin oligosacarido a igual tiempo.
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