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Introduccién. La inulina es un polimero de origen vegetal
gue sirve como carbohidrato de reserva en plantas de las
familias Compositae y Gramineae. La inulina esta presente
hasta un 12.5% en plantas como dalia, chicoria. Su estructura
guimica consiste en polifructanos unidos por enlaces B 2-1
expresando una molécula de glucosa terminal. (Allais y col.
1986). La inulina ha sido considerada como una posible
fuente para la produccion de fructosa mediante degradacion
enzimatica o hidrélisis acida del polimero. Las inulinasas
son enzimas que degradan el enlace B 2-1 de las cadenas de
fructanos mediante dos mecanismos. inulinasas (EC.
3.2.1.80) que generan principalmente monosacaridos y las
endoinulinasas (EC.3.2.1.7) que producen oligosacaridos
como su principal producto. Muchos microorganismos,
incluyendo hongos filamentosos, levaduras y bacterias
pueden producir lainulinasa. (Wei y col. 1999).

El objetivo de esta investigacion fue redizar una
comparacion de cepas fungicas del genero Penicillium sp.,
parala produccion de inulinasa en cultivo en medio liquido.

Metodologia. Las cepas fueron aidadas de la region
semidesértica del estado de Coahuila. Fueron propagadas en
agar dextrosa y papa (PDA) a 30 °C durante 5 dias. El
medio utilizado para la producciéon de la enzima fue el
CzapeK Dox con inulina (5 g/L) como Unica fuente de
carbono, pH 5.5. Se inoculo una concentracion de 1.5 x 10°
esp/ mL. Los matraces fueron incubados a 30 °C = 2 y
agitados a 350 rpm en un agitador rotatorio durante 72 h. La
biomasa fue filtrada y determinada mediante peso seco
durante 24 h. a 40 °C. Los super nadantes obtenidos fueron
usados como extracto enzimatico para la determinacion de
actividad enzimética. La actividad inulinasa se determind
mediante e método de Somogyi-Nelson (Azucares
reductores). Una unidad de actividad inulinasa fue definida
como la cantidad de enzima que produce 1 umol de azlcar
reductor por minuto a 37 °Cy pH 4.5.

Resultadosy discusion.

Los resultados obtenidos indican que todas las cepas son
capaces de crecer en presencia de inulina como Unica fuente
de carbono, pero no todas las cepas son capaces de producir
la enzima inulinasa de manera extracelular. Los resultados
obtenidos en el cultivo muestran que el microorganismo con
mayor produccién de enzima inulinasa es la cepa 19 lacual
posteriormente se identifico mediante técnicas microscopicas
y macroscopicas.
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Fig. 1 A) Valores debiomasa (g/L) obtenidos a las 72 h de cultivo
en medio liquido; B) Valores de actividad enzimatica (inulinasa)
obtenidos a las 72 h de cultivo en medio liquido.

Conclusiones.

Los resultados obtenidos indican que la cepa con mayor
actividad enzimética (inulinasa) fue obtenida de Penicillium
citrinum.

Laactividad enzimética obtenidafue de 273 U/L y 0.80 g/L
de biomasa de la cepa P. citrinum respectivamente.

La utilizacion de microorganismos como los hongos
filamentos los cuales pueden desarrollarse bajo condiciones
extremofilas proporcionan una nueva alternativa de
produccion de enzimas con aplicacion anivel industrial, para
generacion de productos de valor agregado.
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