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Introduccién. El mucilago 6 “baba’ de nopal es de amplio
uso en productos alimenticios porque modifica sus
propiedades funcionales como la viscosidad, elasticidad,
retencion de agua, poder gelificante y espesante. Se
emplea en productos como cosméticos, geles, cremas,
shampoo, enjuagues, mascarillas y pomadas. El
polisacarido es utilizado en forma de un polvo seco en la
formulacion de todos estos productos y se obtiene de la
precipitacion del jugo de nopal usando acetona como
disolvente. Este trabgjo estudia la ultrafiltracion con la
finalidad de reducir costos de produccién .

M etodologia. El jugo es obtenido por molienda de piezas
de nopa fresco (Opuntia ficus indica) y después se
clarifica en una centrifuga de camisas (10,000 rpm, 15
minutos). Las propiedades reoldgicas del jugo clarificado
se determinaron a 25 °C con un viscosimetro Haake
modelo RV 20 (velocidad de corte de 1 2100 s%)

Con e cartucho de 100 kDa se trabajaron presiones
transmembrana (ptm) de 35 a 210 kPa; velocidades de
alimentacion (vg4im) de 0,1 a 0,8 m/s; y concentraciones de
polisacérido de 3 a 50 g/L. Las corridas se realizaron a 25
°Cy pH 4,8.

Resultados y discusion. Del Cuadro 1, se observa que la
concentracion de polisacarido del jugo clarificado varia de
2 a 4 gL y presenta un cierto comportamiento
pseudopléstico. Para obtener los resultados del Cuadro 2,
se partio de jugo clarificado (3 g/L) y por ultrafiltracién se
fueron obteniendo las diferentes concentraciones.
Claramente se observa que € grado de pseudoplasticidad
se incrementa con el aumento de la concentracion, y la
“viscosidad” o hace de forma exponencial. Después de las
corridas de ultrafiltracién disminuyen los valores de las
constantes reoldgicas. En la Figura 1, se observa como el
flux tiende a un valor maximo entre 70 y 105 kPay ya no
se incrementa aunque se siga elevando la presién. Y los
valores del flux disminuyen a medida que aumenta la
concentracion de polisacarido.

Cuadro 1. Obtencién de jugo de nopal

constantes
L oteHumedad| Rendimiento| polisacarido| €0l ()gic_als
jugo/nopal | precipitable | (1-100s7)
(%) (L/kg) (gl) n |K (mPag)
1 95 0,44 4,3 0,79 12
2 95 0,57 3,0 0,80 7
3 93 0,49 2,5 0,84 7

Cuadro 2. Efecto de la concentracion de polisacarido
enlareologiadel mucilago

Concentracién constantes reol 6gicas
de (1-100 %
polisacérido
(g/L) Antesde UF |Después de UF
n iy n X
(mPas") (mPas")
3 0.80 10 |0.78 5
12 0.78 16 |0.75 12
25 054 | 541 |0.70| 125
50 0.46 | 2095 | 0.61| 1600
12 ——3 g/L
—&—129L
10 | —A—25¢gL ./o——O/.__.
—X—50¢g/L

flujo de permeado
(xlO‘6 m/s)
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Figura 1. Efecto de la concentracion de polisacarido en la
ultrafiltracion de jugo denopal. Vgim = 0.81 m/s; pH = 4.64;

temperatura = 25 °C

Conclusiones. Las condiciones que maximizan el flujo de
permeado son: 105 kPa, 0,81 m/s, 25°Cy pH 4,8. A bajas
concentraciones de polisacéarido la ultrafiltracion no afecta
las propiedades reoldgicas del fluido, sin embargo, a
concentraciones superiores de 12 g/L s las afecta
significativamente.
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