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Introduccion. A través del tiempo el hombre busca ser
mas respetuoso con el medio ambiente por tanto se da a
la tarea de desarrollar nuevas alternativas funcionales, a
partir de desechos o recursos no explotados que
promuevan un impacto negativo. Una de estas
alternativas se presenta con la aglomeracion
desenfrenada de medusas dada en lo particular en aguas
del Golfo y Pacifico de México, donde Stomolophus
meleagris se hace presente, esta medusa tiene la
caracteristica de ser comestible y se le atribuyen
beneficios a la salud. El objetivo de este trabajo fue
extraer y polimerizar el colageno presente en la medusa
comestible Stomolophus meleagris, evaluando algunas
propiedades fisicas y mecanicas del polimero generado.

Metodologia. Se aplico la técnica de Shoshi Mizuta et al.
(2002) para obtener colageno soluble de Stomolophus
meleagr/s( Se desarrollaron polimeros con el colageno
soluble obtenido, a diferentes concentraciones de
colageno y de agente plastificante: 1) 20g C-0.5 %P, 2)
15g C-0.5% Py 3) 15g C-1% P; (donde C es colageno y
P es el plastificante), ademas se evaluaron sus
propiedades fisicas (espesor, rugosidad y microscopia).
Todas las técnicas se hicieron por triplicado.

Resultados. Los polimeros formados no mostraron
planicidad, presentaron una coloracién amarillenta opaca,
fueron flexibles, elasticos y adheribles. Los estudios de
espesor del polimero varia desde 0.078 mm hasta 0.122
mm. La rugosidad evaluada en las peliculas fue realizada
en un radio de medida M-SPEED de 0.02 in/s, donde nos
indica que el tipo de superficie (hoja) es de tipo blanda y
la caracteriza como A realizando la evaluacion de
rugosidad por ambos lados de la pelicula podemos
observar que (lado A = parte superior de pelicula, lado B
= parte que estuvo en contacto con la base).

El lado A es mas rugoso dando lecturas R, menores los
cuales nos definen que no hay planicidad sino mas bien
la presencia de bordes y hendiduras por efecto de las
burbujas formadas durante el mezclado y vertido, en
cambio en el lado B se observan lecturas de R, mayores
lo que significa que hay mayor planicidad, el
comportamiento no siempre es el mismo dado a que se

pueden controlar los procesos de mezclado y vertido
para evitar formacion de burbujas.

La microscopia nos complementa los resultados
obtenidos anteriormente, es decir los parametros fisico-
mecanicos evaluados de acuerdo con los resultados
observados en este analisis, a continuacién se muestran
de forma grafica las microscopias de las peliculas.
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Fig. 1. Fotografias de microscopia de peliculas,

Conclusiones. El aprovechamiento de especies de
descartes pesqueros, pueden ser una alternativa para la
obtencién de moléculas con funcionalidad fisicoquimica,
las cuales pueden contribuir con la ecologia marina y el
beneficio de la sociedad, asi como en la generacion de
conocimiento de nuevas fuentes de moleculas que
pueden ser aprovechadas en la industria de plasticos.
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