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Introduccion. El sistema de fermentacion en estado sélido se
ha utilizado en la produccion de difernetes metabolitos
secundarios. Algunos hongos tienen la capacidad de producir
enzimas amiloliticas, las cuales tienen la capacidad de degradar
el almidén a azicares mas simples (1). Se ha observado que
algunos hongos son capaces de degradar almidon y generar
cadenas de oligosacaridos con capacidad prebidtica. Los
prebioticos tienen funciones fisioldgicas tales como: mejorar la
calidad de la microflora intestinal, activacion de la viabilidad de
probidticos y mejorando el sistema inmune entre otros (1). El
objetivo de este trabajo fue determinar la los cambios de pH y
de carbono total, durante una fermentacion en estado solido de
paja de cebada con Rhizopus oryzae JCP024,

Metodologia. El crecimiento de Rhizopus oryzae JCP024, se
realizé por una fermentacion en estado sélido, durante 7 dias a
30°C, en paja de cebada esterilizada. Durante la fermentacion se
monitoreé cada dia el niimero de esporas, por camara de
Neubauer. Se realizaron macerados de la cebada fermentada y
se analizaron los azucares reductores mediante la prueba de
DNS (2). La concentracion de carbohidratos solubles se obtuvo
por la técnica de Dubois (3).

Resultados y Discusion. El crecimiento del hongo Rhizopus
oryzae JCP024, aumento en la paja de cebada, conforme avanzo
la fermentacion, lo cual fue observado mediante el conteo de
esporas (Fig. 1). Durante el tiempo de fermentacion, se
presentaron micelios espesos hacia el séptimo dia sin embargo,
el crecimiento fue exponencial desde el tercer dia. Se ha
observado que la adaptacion de hongos microscopicos en paja
de cebada es alrededor de 2 dias (1).

Los cambios en el pH son posibles a los metabolitos generados
en el proceso de fermentacion. Al principio de la fermentacion
se observd un aumento de pH que se mantuvo sin diferencia
significativa hasta el final (Fig. 2). Este comportamiento fue
observado por Pemsuda y col. (2012) en rastrojos de cebada
fermentados con 4. Niger.

Se observé una disminucion de la concentracion de aziicares
reductores al inicio de la fermentacién, la cual aumento,
posteriormente, de forma constante hasta el dia 6 donde se
mantuvo sin cambio hasta el final (Fig. 3). Estos cambios se
pudieron deber al consumo inicial de azucares simples y el
aumento posterior a la liberacion de este tipo de carbohidratos
por el fraccionamiento de otros polisacaridos (1)

La concentracion de carbohidratos solubles aumentd desde el
dia 3 de fermentacion hasta el dia 7 (Fig. 3). Esto sugiere que
los polisacaridos fueron fraccionados a cadenas mas simples de

carbohidratos, que pudieron derivar en algunas cadenas con
caracter prebidtico (1)
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Fig. 1. Evolucion del crecimiento del hongo Rhizopus oryzae.
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Fig. 2. Cambio de pH durante la fermentacion.
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Fig. 3. Evolucion de azicares reductores y azlcares solubles durante
la fermentacion a 30 © C durante 7 dias.
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