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Introducción.El ácido hialurónico (HA) es un biopolímero 

lineal, compuesto por unidades repetidas de N-acetil-D-
glucosamina y ácido D-glucurónico. El HA y sus 
derivados presentan aplicaciones en las áreas médica y 
cosmética (1). Este biopolímero se obtiene 
tradicionalmente a partir de crestas de gallo; sin 
embargo, su extracción y purificación es costosa, 
además de que el uso de productos de origen animal 
enfrenta una creciente oposición debido al riesgo de 
infección cruzada interespecies (2). El HA también puede 
obtenerse por fermentación microbiana, lo que facilita el 
proceso de extracción (3). 
El objetivo de este trabajo fue determinar la producción 
de HA en cultivo sumergido (SmC) de S. equi subsp. 
zooepidemicus en caldo soya tripticaseína (TS), medio 
que aún no está reportado para la producción de este 
biopolímero. 
 
Metodología. El SmC de S. equi subsp. zooepidemicus 

ATCC 39920, se realizó en caldo TS, sin control de pH, a 
37 °C por 48 h. Se realizaron determinaciones de 
biomasa por peso seco y azúcares reductores por DNS. 
El HA se extrajo por precipitación con etanol (4) y se 
cuantificó por el método turbidimétrico con bromuro de 
hexadeciltrimetilamonio (CTM) (5). El HA purificado fue 
caracterizado mediante espectroscopía de infrarrojo entre 
4000 y 600 cm

-1
.  

 
Resultados. S. equi subsp. zooepidemicus en SmC 

mostró la máxima producción de biomasa de 0.49 ± 0.03 
mg/mL y agotamiento de la fuente de carbono a las 8 h, 
esto se debe a que la bacteria empleó glucosa como 
sustrato limitante (Fig. 1). El pH disminuyó como 
resultado del consumo de la fuente de carbono, además 
se ha reportado que S. equi presenta un metabolismo 
homoláctico fermentativo en lote anaerobio (2). La 
producción del biopolímero comenzó durante la fase 
exponencial, misma que comprendió las primeras 8 h de 
cultivo, obteniendo la máxima producción de 0.18 ± 0.02 
mg/mL. El HA producido presentó las cuatro bandas 
características del HA (Fig. 2), las cuales son: 
estiramiento O-H a 3278 cm

-1
,  flexión N-H  a 1607 cm

-1 

que indica la presencia del grupo amino de la N-acetil-D-
glucosamina, estiramiento C-N a 1404 cm

-1
 y 

estiramiento C-O-C a 1029 cm
-1
  (6). 

 

 
Fig. 1. Producción de HA por S. equi subsp. zooepidemicus en SmC. 

 

. 
Fig. 2. Espectros FTIR de HA estándar (Sigma) y del producido. 

 
Conclusiones. La bacteria produjo HA en caldo TS, 

empleando glucosa como sustrato limitante, acompañado 
por un descenso de pH, debido al metabolismo 
homoláctico fermentativo del microorganismo.  
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