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Introducción. En las zonas áridas  y semiáridas de 
México los periodos de sequía son muy prolongados, lo 
que ocasiona una disminución en la cantidad y calidad 
del forraje (1). Para resolver esta problemática algunos 
ganaderos recurren a los alimentos concentrados, los 
cuales son muy costos, y por consiguiente, muy poco  
accesibles.  
Las arbustivas de las zonas áridas representan una 
fuente considerable de alimento para el ganado; la 
mayoría destaca por su alta cantidad de proteína, en 
algunos casos superior al contenido de este nutriente en 
la alfalfa.  
El objetivo del presente trabajo fue evaluar la influencia 
del proceso de fermentación sobre la composición 
nutrimental de Flourensia cernua con el fin de valorar su 
uso potencial en nutrición de bovinos.  
 
Metodología. Se realizó una fermentación con F. cernua, 
utilizándose 15 g de muestra seca, y como reactor se 
usaron charolas de 250 ml con 35 ml de medio Czapek- 
Dox. El forraje se inoculó con Aspergillus niger  GH1 (2 x 
10

7
 esporas/g) y se incubó durante 36 h a 30 °C. Se 

realizaron muestreos cada 6 h y en cada tiempo de 
muestreo se determinaron fenoles totales (2), azúcares 
reductores (3), las actividades enzimáticas de β-
glucosidasa, celulasa y tanasa (4).Se determino : matéria 
seca, proteína cruda (5), grasa, FDA, FDN, Lignina y 
celulosa.    

 
Fig. 1. Actividades enzimáticas tanasa, celulasa y β- glucosidasa en el 

material fermentado a 36 h. 
 

 

Fig. 2. Contenido de fenoles y azucares reductores en el material 
fermentado a 36 h. 

 

Conclusiones. Se incrementó el contenido de proteína 
en un 2.5 puntos porcentuales, observándose, una 
actividad enzimática significativa para la enzima β-
glucosidasa y una reducción en  la concentración de 
fenoles.  
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TIEMPO 
H % MS % PC %GRASA %FC %FDN %FDA %LIG %CEL 

0 97.48 20.15 41.30 18.66 37.00 32.40 16.58 13.97 

6 96.06 19.37 40.35 15.95 31.05 32.66 14.48 11.98 

12 96.01 20.84 39.54 16.52 33.68 33.86 14.88 12.75 

18 95.92 20.70 40.53 15.08 33.87 30.25 16.62 12.32 

24 96.43 22.07 38.11 21.23 35.89 38.11 15.72 12.64 

30 95.95 20.74 42.32 16.34 32.97 40.24 15.99 13.81 

36 96.10 21.87 34.12 18.80 31.49 46.60 18.42 13.97 

Resultados.  

Tabla 1. Análisis bromatológico de material fermentado a 36 h. 


