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Introducción. El ácido p-cumárico y vainillina son 
usados en la industria farmacéutica y alimentaria como 
aromatizantes, saborizantes y antioxidantes. Estos 
compuestos pueden ser sintetizados a partir del ácido 
ferúlico que se encuentra en desechos de maíz. El 
consumo promedio del maíz en México es de 150 kg por 
persona cada año. En el maíz el ácido ferúlico se 
encuentra aproximadamente en una concentración de 
1000 mg/kg. El objetivo del trabajo es extraer el ácido 
ferúlico de residuos de maíz para obtener vainillina y 
ácido p-cumárico que pueden ser usados en la industria 
alimentaria y farmacéutica. 
Metodología. La extracción se realizó por 2 h a 200 rpm 
y 30ºC, se usó una solución 80% - 20% de metanol-agua 
destilada, en una proporción 1 g de muestra por cada 5 
ml de la solución. La cromatografía se realizó  tanto con 
los estándares de ácido ferúlico, vainillina y ácido p-
cumárico como con la muestra para poder hacer una 
comparación cualitativa. Se baso en el principio de 
reparto entre dos fases: la fase estacionaria (gel de sílice 
Merck 60F 254) y la fase móvil (metanol/tolueno/agua). 
Se utilizó la técnica de HPLC para confirmar la 
transformación del ácido ferúlico y cuantificarlo. 

Resultados Los residuos de maíz como el elote y el 

olote fueron conservados a una humedad del 3% para 

evitar el crecimiento de microorganismos y en la 

oscuridad. Se identificaron los compuestos ácido ferúlico, 

ácido p-cumárico y vainillina por capa fina. Se probaron 

dos fases móviles la primera fase móvil A 60/10/30 (v:v:v) 

de metanol/tolueno/agua, la segunda fase móvil B 

60/5/35 (v:v:v) de metanol/ácido acético/agua. Teniendo 

mejores resultados con la fase A (Figura 1). Cada ensayo 

se realizó por duplicado.  

 
Figura 1. Identificación del ácido ferúlico, ácido p-cumárico y vainillina 

en capa fina 

Los Rf calculados para cada estándar de ácido ferúlico, 

ácido p-cumárico y vainillina fueron 0.41, 0.56 y 0.45, 

respectivamente. 

Por otro lado, por HPLC se realizó la identificación de los 

espectros de absorción característicos de cada 

Tabla 1. Máximos de absorción de cada espectro de absorción 

Compuesto Máximos de absorción 
(mAU) 

  

Ácido ferúlico 242.17 y 322.59   
Ácido p-cumárico 248.80 y 308.87   
Vainillina 260.53, 280.68 y 291.88   

 
Figura 1. Espectro de absorción de la vainillina por HPLC 

Estos espectros junto con los tiempos de retención de 
cada uno de los compuestos se usarán para realizar la 
identificación de los compuestos en los residuos de maíz 
y después de realizada la reacción de trans-
esterificación. 

Conclusiones: La fase móvil A metanol/tolueno/agua fue 

la mejor opción para separar los compuestos ácido 

ferúlico, ácido p-cumárico y vainillina de una mezcla en la 

capa fina para su identificación cualitativa. La técnica de 

HPLC nos permitió tener elementos como el tiempo de 

retención y espectros de absorción los cuales ayudarán a 

tener una mejor identificación de los compuestos y 

determinación cuantitativa de los mismos. Al parecer la 

solución B metanol/agua 80/20 es la mejor opción para la 

extracción del ácido ferúlico de residuos de maíz cocidos 

y crudos. 
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