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Introduccién. La contaminacion de rios en Tlaxcala por
algunos residuos provenientes de la industria textil que no
reciben un tratamiento previo es una problematica que
perjudica el equilibrio ecoldgico de algunas regiones del
estado. Se sabe también que existen ciertos hongos
basidiomicetos que tienen un potencial biotecnoldgico
para ser utilizados en biorremediacion, siendo Pleurotus
ostreatus uno de los mas representativos. Por lo anterior,
la realizacion de estudios enzimaticos y moleculares del
sistema ligninolitico de estos microorganismos es
fundamental.

El objetivo del presente trabajo fue estudiar el efecto de
induccidn del colorante amarillo azo a concentraciones de
50 ppm y 500 ppm sobre la actividad de manganeso
peroxidasa (MnP) y versétil peroxidasa (VP) de Pleurotus
ostreatus en su fase exponencial de crecimiento en
fermentaciéon sumergida.

Metodologia. La cepa Pleurotus ostreatus ATCC 32783
fue crecida en 3 fermentaciones sumergidas con medio
minimo (1) a 25°C y 120 rpm. El colorante se agreg6 en 2
de ellas a las 168 horas a una concentracion de 50 ppm y
500 ppm, dejando asi una fermentacién basal como punto
de comparacion. La actividad enzimatica de VP (2) y MnP
(3) se determiné en los sobrenadantes de la fermentacion
en la fase exponencial y estacionaria.

Resultados. En la Fig. 1 se muestran las actividades
enzimaticas de VP en las 3 fermentaciones descritas. La
maxima actividad de VP obtenida fue de 865 UI/L a las
499 h en la fermentacién con 500 ppm de colorante.
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Fig. 1. Actividad enzimatica de VP en las 3 fermentaciones descritas.

En la Fig. 2 se muestran las actividades enzimaticas de
MnP producidas en las 3 fermentaciones descritas. La
maxima actividad de MnP fue de 127 UI/L y se observo
en la fermentacion con 500 ppm a las 247 h.
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Fig. 2. Actividad enzimética de MnP en las 3 fermentaciones descritas.

Conclusiones. El colorante amarillo azo genera un claro
efecto de induccién sobre VP y MnP a una concentracion
de 500 ppm. En el caso de VP, el nivel de induccién es
aproximadamente de 4 veces en el punto maximo de
actividad (499 h) respecto a la fermentacion basal. En el
caso de MnP, el nivel de induccion es aproximadamente
de 14 veces en el punto méximo de actividad (247 h) en
comparacion con la fermentacién basal. El colorante a una
concentracién de 50 ppm no presenta efectos de induccién
significativos con respecto a la fermentacion basal.
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