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Introduccion. El pulque es una bebida alcohdlica no
destilada producto de la fermentacion espontanea de la
savia de diferentes especies de agave. Durante el
proceso de produccién se desarrollan tres tipos de
fermentaciones (alcohdlica, &acida y viscosa) cuyos
productos definen las caracteristicas sensoriales del
producto final. El aumento de la viscosidad en el pulque
es producido por la sintesis de polisacéridos
extracelulares (EPS) mediada por la accién de las
bacterias acido lacticas (LAB) presentes en el medio [1].
El objetivo del presente trabajo es la caracterizacion de la
diversidad de bacterias lacticas productoras de EPS y de
la estructura de los polimeros producidos a partir de
muestras de aguamiel y pulgque de la regién de Apan,
Estado de Hidalgo.

Metodologia. El muestreo de aguamiel y pulque se llevé
acabo en la regién productora de Apan, donde se realizé
la cuantificacién de las LAB-totales y las LAB productoras
de EPS. Se caracteriz6 las colonias productoras de
biofilm mediante diferentes técnicas microbioldgicas.

Resultados. La sintesis de EPS por bacterias lacticas se
ve inducida por la presencia de sacarosa en el medio.
Para la cuantificacion de LAB productoras de EPS se
adiciono 10% de sacarosa al medio de cultivo,
seleccionando asi las colonias que presentaran un
fenotipo viscoso. Los datos obtenidos de la cuantificacién
de las LAB-totales y las productoras de EPS se muestran
en la tabla 1, donde se reporta que en aguamiel la
concentracién de LAB-totales es mayor que en pulque,
esto podria deberse a que la bebida después de la
fermentacion presenta un pH de 3-4 y un porcentaje de
alcohol de 6%, volviéndose un medio de selecciéon para
microorganismos tolerantes a baja acidez y alcohol. Las
LAB productoras de EPS en aguamiel representaron ser
el 40% y en el pulque es de 70% con respecto de la
concentracion total de bacterias lacticas en cada una de
las etapas, estos resultados indican que existe una gran
abundancia de bacterias productoras de EPS durante
todo el proceso de fermentacion de esta bebida. El
analisis fenotipico de las colonias productoras de EPS

(figura 1) demostré6 que en aguamiel existe una mayor
diversidad de polimeros a comparacion del pulque, al
observarse colonias con diferentes morfologias; de
acuerdo con investigaciones anteriores las morfologias
del biofilm dependeran de la estructura del polimero
sintetizado [2].
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Fig. 1 Fenotipos de bacterias lacticas formadoras de colonias en
aguamiel (A)y pulque (B).

Tabla 1. Cuantificacién de bacterias totales y bacterias productoras de
EPS en aguamiel y pulgue.

Tipo de Aguamiel Pulque
microorganismo (UFC/ml) (UFC/ml)
/muestra
LAB- totales 1.5x10° 1.7x10°
LAB-EPS 6x10° 1.3x10°

Conclusiones. El presente trabajo reporta que existe
una abundancia de LAB productoras de EPS durante el
proceso de produccion del pulque. El estudio de la
microbiota del pulque nos proporcionara una vision de las
areas de impacto para la mejora de la calidad del pulque,
logrando asi desarrollar una bebida con un proceso de
fermentacion mas controlado.

Agradecimiento. Este trabajo cont6é con el apoyo
financiero del Proyecto PAPIIT IN 207914

Bibliografia.

1. Sanchez-Marroquin, A., Hope, P.(1953). J. Agric. Food Chem.
1(3):246-249

2. Naessens, M., Cerdobbel, A., Soetaert, W., Vandamme, E.(2005) J.
Technol. Biotechnol.80(8):845-860.



