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Introduccién. En México el aguamiel también conocido
como savia del maguey, ha sido reconocido como una
bebida saludable por siglos, debido principalmente a que
se compone de microorganismos benéficos, tal es el
caso de lactobacillus." Este género microbiano produce
sustancias antagdnicas como acido lactico, diacetil, y
bacteriocinas., que pueden inhibir el crecimiento de un
amplio numero de bacterias patdgenas causantes de
Enfermedades Transmitidas por Alimentos (ETAs).?

El objetivo de este trabajo fue evaluar la capacidad
antimicrobiana de Lactobacillus para casei hacia la cepa
patégena Salmonella asi como el pH del cultivo y su
viabilidad durante 51 horas de crecimiento.

Metodologia. Cada cepa de Lactobacillus fue inoculada
en 10 ml de medio MRS. La cinética de crecimiento y
acidificacion son producidos por sustancias
antimicrobianas con las cepas indicadoras. Estas fueron
cultivadas durante 51 h, tomando muestra cada 2 horas,
y se determind la actividad antimicrobiana por el método
de difusion en disco.

Resultados. En la Fig. 1 se puede observar que la fase
de adaptacion (lag) fue de 12 h, dando inicio la fase
exponencial (log), a las 15 h de incubacién, periodo
relativamente corto, debido a que el indculo provenia de
un cultivo fresco de 24 h, también se observa que la fase
logaritmica se mantuvo hasta las 38 h, alcanzando en
este tiempo de incubacion un recuento maximo de
4.25x10° UFC/ml y 9.5x10° UFC/ml,
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Fig. 1. Comparacion del recuento de Lactobacilos, y el halo de
inhibicién alcanzado durante su crecimiento.

En cuanto al halo de inhibicién se puede observar que
después de las 26 horas de crecimiento se observa la
formacion de halos de inhibicion de 1.4 cm alcanzando

un halo maximo de 1.8 cm a las 45 horas. Se observa
una rapida disminucion en el recuento celular en funcion
del tiempo, lo que nos indica el inicio de la fase de
muerte celular, iniciando a las 46 h con un recuento de
8.70x10® UFC/ml y 6.95x10® UFC/ml, obteniendo
recuentos cada vez menores hasta las 72 h, la fase de
muerte se debe al agotamiento de nutrientes y reservas
de energia y nos indica los tiempos especificos para
detener la cinética de crecimiento®.
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Fig. 2. Comparacion entre el recuento de Lactobacilos y el pH
alcanzado durante condicion estacionaria.

En la figura 2 se muestra la correlacion, entre el
recuento de Lactobacillus y el pH alcanzado durante su
crecimiento el valor de pH fue 4,7 alcanzado al final de la
fermentacion; este valor no es muy adecuado para la
produccion, se inhibe a valores de pH bajos entre 2 'y 3,5
disminuyendo rapidamente por esta razon la falta de
crecimiento a pH acido es probablemente ser la causa
por una limitacion de los procesos citoplasmaticos

Conclusiones. Los halos de inhibicion y los valores de
pH son asociados al recuento bacteriano alcanzado
durante la cinética de crecimiento
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