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Introducción. El efecto de la temperatura sobre la 
isoterma de sorción es de gran importancia dado que los 
alimentos están expuestos a una gama de temperaturas 
durante el procesamiento y almacenamiento y su aw 
cambia con la temperatura. Los datos obtenidos en las 
isotermas de sorción pueden ajustarse a diversos 
modelos matemáticos empíricos o teóricos, la mayoría de 
estos modelos no contempla a la temperatura como un 
parámetro en la ecuación. Algunos modelos se han 
modificado para añadir la temperatura al ajuste, los 
cuales no siempre son efectivos para ajustar los datos 
experimentales en todo el rango de aw. Por lo que es 
necesario conocer el tipo de modelo que describe mejor 
el comportamiento de sorción de agua de películas 
biodegradables comestibles.  
El objetivo de este trabajo fue comparar dos tipos de 
modelos matemáticos para determinar el más adecuado 
para describir el efecto de la temperatura en el 
comportamiento de adsorción de películas de quitosano 
evaluadas a 15, 20, 25 y 30 °C en escala de 0.2 a 09 aw. 
 
Metodología. Se realizó una comparación en la calidad 

del ajuste de cada uno de los modelos originales (sin 
efecto de temperatura) y los modelos modificados (Tabla 
1) [1, 2]. Se aplicaron ambos tipos para determinar el 
modelo más adecuado para describir el comportamiento 
de sorción de las películas. Los parámetros de cada 
ecuación fueron estimados ajustando los modelos 
matemáticos a los datos experimentales, utilizando el 
método de regresión no lineal en para minimizar la suma 
de cuadrados.  
 
Tabla 1. Modelos matemáticos empleados para el ajuste de isotermas 

de adsorción de películas de quitosano. 

 
Resultados. Las isotermas de adsorción de películas de 
quitosano obtenidas en función de la temperatura de 
almacenamiento se observan en la Figura 1. Al 
incrementar la temperatura, el contenido de humedad 
adsorbida disminuye significativamente. El ajuste de los 

datos experimentales con ambos tipos de modelos 
matemáticos se muestra en la Tabla 2. 

 
Fig. 1. Isotermas de adsorción de agua de películas de quitosano en 
función de la temperatura. Las líneas son al ajuste obtenido con el 

modelo original de GAB. 
 

Tabla 2. Valores de los parámetros de ajuste de los modelos 
matemáticos empleados. 

 
Los modelos original y modificado de GAB fueron los que 
obtuvieron mejor ajuste de los datos experimentales. Las 
ecuaciones modificadas de GAB y Henderson, en la 
cuales se considera a la temperatura, fueron las que 
ajustaron mejor el comportamiento de sorción en toda la 
escala de aw a temperaturas de 15 a 30 °C, en 
comparación con las ecuaciones originales, resultados 
semejantes se han reportado para distintos productos [3]. 
 
Conclusiones. Los modelos modificados fueron los más 

adecuados para describir el comportamiento de 
adsorción de agua de las películas biodegradables de 
quitosano, al tomar en cuenta el efecto de la temperatura 
se obtiene un mejor ajuste de los datos experimentales.  
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