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Introduccion. Como consecuencia de la infeccién del
hongo patégeno Ustilago maydis (D.C.) Corda sobre
maiz, se desarrollan soros o agallas conocidas como
“cuitlacoche”, que son comestibles. En México hasta
hace pocos afios el cuitlacoche se conseguia fresco
Unicamente durante la época de lluvias [1, 2]. Su
produccion inducida se ha desarrollado de forma
importante, colocandolo hoy en dia como el tercer hongo
cultivado en nuestro pais [2]. No obstante, la calidad y
cantidad del producto cultivado adn es insuficiente.

El objetivo de este trabajo fue evaluar los parametros
productivos y comerciales en diferentes variedades de
maiz, para la produccién comercial de cuitlacoche.

Metodologia. Se sembraron en la region central de
México 17 variedades de maiz hibrido de polinizacion
abierta disefiadas para valles medios vy altos,
determinando  sus caracteristicas fenoldgicas vy
precocidad. Adicionalmente, se evaluaron los siguientes
parametros como respuesta a la infeccion con U. maydis:
tiempo de maduracion de las agallas, tamafio y peso de
mazorcas Yy agallas, severidad de la infecciébn vy
proteccion de las hojas [2]. Finalmente, se realiz6 el perfil
sensorial de las agallas de cuitlacoche en 12 variedades
de maiz.

Resultados. El peso total de las mazorcas fluctué entre
350 a 740 g por mazorca, y entre 140 a 325 g para las
agallas desgranadas, detectandose diferencias
significativas entre variedades para todas las variables.
El grado de severidad se mantuvo por arriba del 92 % en
las variedades estudiadas (Tabla 1).

Tabla 1. Produccién de agallas de cuitlacoche en variedades de maiz
inoculadas con U. maydis

Tiempo después de plantacion| Ti i
Hibridos de (diag Tempo de Peso () Ase,ve””a,‘? Protecci6n | Calidad de
. maduracion de infeccion deho I
MaZ | Espigas | Estigmas | (qis) | Mazorcas | Agallas ) enojas | agallas

Aspros 31 | 718 + 15° [728 + 16% | 24 + 10 | 4089 ¢ 329 1827 + 2477|1000  00°F | 37 £ 06* | 20 # 0%

Aspros 822|671 + 35 |689 ¢ 41° | 21 + 26| 3653 + 5567 [1626 + 3137 | 97.8 + 42 | 4.0+ 067 [ 20 ¢ 0§

Aspros 900{ 695 + 27° |705 + 27° | 19+ 10 [ 3032 ¢ 6307 [140.9 ¢ 350" | 96.3 ¢ 42" | 39 # 047 |20 ¢ 05°

Aspros 902|706 ¢ 24® | 716 24| 20 + 14° | 4285 ¢+ 1086™*| 1515 + 58.2° | 97.0 + 35% | 4.0+ 08 [ 15 ¢ 0™

Aspros 910|681 ¢ 147 | 738 + 197 | 22 + 50" | 7409 + 1135° | 3266 + 79.0° [ 979 # 24" | 45+ 05% |31+ 08

Matador |879 ¢ 85" [892 + 84% | 29+ 26' |569.2 ¢ 135.2F | 2928 ¢ 1034” | 917 ¢ 167 37 + 0.8™[29 ¢ 0’

Milenio {838 & 10 |85.4 + 05 | 23 + 05™| 5336 + 97." | 2470 + 489% | 99.4 + 17" | 40+ 07" [ 26 ¢ 087

Pantera | 758 ¢ 16™ | 85+ 12| 19 + 70" | 5000 + 1040 | 1815 + 436 | 95.0 £ 82" | 39 £ 05" | 21 + 0.3

SB308 |738 & 09™ 760 ¢ 13%9 27 & 08 | 43L7 £ 70.6%%9| 1410 ¢ 554 | 955 + 68" | 43+ 06" [ 14 ¢ 05

T.elotero | 952 + 24% [966 + 2% | 28+ 48" | 5051 & 100" {2238 + 607 | 989 ¢ 25° | 37 + 0.7%| 22 + 06"

7573|907 £ 10% [9L1 ¢ 15 | 3315 | 5430+ 1415% |2619 + 810" | 980 ¢ 41 | 36 £ 06™| 24 + 05

@ letras diferentes en cada parametro evaluado (columna) indican diferencias

estadisticamente significativas entre los valores de los hibridos de maiz.

Las mayores productividades se lograron con los hibridos
Aspros 910, Matador y 7573 (Tabla 1). Las variedades
7573, Tornado elotero, Aspros 900 y 910 mostraron
buenos atributos de dulzura y al mismo tiempo, las
variedades 900 y 910 presentaron notas altas de
amargor (Tabla 2). En ninguna de las variedades de maiz
se conjuntaron caracteristicas deseables desde el punto
de vista productivo y sensorial.

Tabla 2. Atributos sensoriales de cuitlacoche en variedades de maiz
inoculadas con U. maydis.

Atributos de sabor
Muestras - - — -
Dulce Maiz Amargo Tierra Acido | Astringente
Silvestre | 4.1 + 1.1°%19] 35 + 0.9° | 3.6 * 1.3°%| 43+ 1.1°% | 25+ 1.2% | 2.9 + 1,0%%
Aspros31 | 34+ 0.9 | 36+07®°|47+08 |45%10°09 27+09° | 36208
Aspros 822 | 3.9 + 0.8 | 3.8 + 0.7% 4.1 + 0.9 | 4.6 + 1.1°9) 2.1 + 05| 3.5 + 1.0
Aspros 900 | 4.4 + 089 | 3.6+ 1.0° | 3.9 + 1.3°% 37 + 1.3 | 1.7 + 0.6%| 26 + 0.8
Aspros 902 [ 4.2 + 1.3%9 | 38+ 1.3%°| 32+ 11 |32+ 10° | 1.9+ 06| 26 + 0.9
Aspros 910 | 4.3 £ 0.8%° | 3.9 % 0.9 44+ 1.04 | 50+ 0.9 | 2.1 + 0.6 [ 3.0 + 0.8°!0
Matador [31+11%° |[36207°[34+12° [ 4114 | 1820526208
Milenio | 35+ 1.0 | 3.6 + 0.9 | 3.7 + 1.1°°%| 47 + 1.1°%9| 25 + 0.8% | 3.0 + 1.0°%I0
Pantera | 3.9+ 0.8°%'| 3.9+ 07" 33+0.9" [4008% | 15+ 04% |27+ 1.0
SB-308 | 3.2%09° |36%06%|36+09°%®[42+10"™ |20%07 24 +05°
T.elotero | 44149 |45+11° | 24+08 [32+08 1304 [21207°
7573 48+1.0° |42+06°[33+09 |51+099 [25%05%]| 31070

™ Letras diferentes para cada atributo de sabor evaluado (columna) indican diferencias
estadisticamente significativas entre los valores de los 12 hibridos de maiz.

Conclusiones. Las variedades de maiz mostraron
diferente respuesta a la infeccion con U. maydis, de
acuerdo a su genotipo. Los hibridos comerciales Aspros
910, Tornado elotero y 7573, presentaron caracteristicas
productivas y sensoriales adecuadas para la produccion
comercial de cuitlacoche en México. Adicionalmente, se
observd que las condiciones locales de clima
(microclima) y los cuidados agrondmicos tienen un efecto
importante sobre la productividad de agallas en este
hongo.
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