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Introduccidn. El mezcal se produce por fermentacién de
Agave con la participacién de levaduras nativas. Una
interaccién antagonista entre levaduras es el fenotipo
killer, el cual incluye la secrecion de una toxina letal para
cepas sensibles. Bevan y Makower (1963) descubrieron
el factor killer y demostraron 3 fenotipos: Killer, neutro y
sensible. Cuando se aislan levaduras nativas, es
importante determinar a qué fenotipo pertenecen, como
se ha hecho para cepas de las regiones de la Ribeira
Sacra (2) y de la Patagonia Argentina (3).

El objetivo de este trabajo fue evaluar el fenotipo killer de
cepas nativas de la regién productora de mezcal del
Estado de Durango.

Metodologia. Se utilizaron 44 cepas de Saccharomyces
cerevisiae aisladas de la region productora de mezcal de
Durango. La determinacion del fenotipo killer se llevo a
cabo mediante la técnica previamente descrita (2). Se
usaron cepas control killer positivo (CECT1893) vy
sensible (CECT1407) de la coleccion del Instituto de
Agroquimica y Tecnologia de Alimentos (Valencia,
Espafia) donadas por la Dra. Amparo Querol.

Resultados y discusidon. La prueba se considero
positiva cuando las estrias aparecieron rodeadas de una
zona clara de inhibicion o una coloracion azul, que indica
que hay células muertas (Fig. 1). La ausencia de tales
caracteristicas indicé insensibilidad de la cepa a la
respectiva toxina.

Fig. 1. Fenotipo killer positivo

La distribucién del fenotipo killer entre las cepas de
Saccharomyces cerevisiae, aisladas de la fermentacion
de Agave durangensis, se muestra en la Figura 2. Puede
observarse que predomina el fenotipo neutro y que
Unicamente una de las cepas (2%) resulté ser sensible.
Cuatro cepas (9%) presentaron fenotipo killer positivo, ya
que inhibieron el crecimiento de la cepa sensible de
referencia.
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Fig. 2 Fenotipo Killer de las cepas Saccharomyces cerevisiae
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Las levaduras nativas de la Patagonia Argentina
mostraron alta sensibilidad a cepas killer de referencia,
mientras que en la region espafiola de Orense se
encontré que el 8% presentaron actividad killer, que es
un resultado similar al reportado en el presente trabajo.

Conclusiones. La capacidad productora de toxina killer
fue baja en la poblacion de levaduras analizadas,
predominando en un 89% el fenotipo neutro.
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