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Introduccion. El creciente interés en obtener de manera
masiva recursos de origen microbiano ha potenciado el
estudio del comportamiento de los microorganismos en
respuesta a cambios en el medio de cultivo y
ambientales. Las lacasas (E.C. 1.10.3.2, p-oxigeno
oxido-reductasas) participan en el mecanismo de
degradacion de lignina por especies de hongos de
pudriciéon blanca, como Pleurotus ostreatus, y tienen la
capacidad de polimerizar, despolimerizar, metilar y/o
desmetilar compuestos fendlicos (1). Existen estudios
acerca de la produccion de lacasas en varias
condiciones, usando tanto medio liquido como medio
sélido con soportes inertes, aunque hasta el momento se
ha observado mejor actividad en los cultivos liquidos (2).
Sin embargo, el tipo de soporte, es importante para
desplegar la produccion diferencial de estas enzimas, no
s6lo en su actividad sino también en el tipo de isoformas
(3). En este sentido, el uso de soportes biodegradables
puede cumplir con dos objetivos: obtener patrones de
isoformas de lacasas distintos a los reportados y con
buena actividad enzimatica y permitir usar residuos
agroindustriales como sustrato.

El objetivo de este trabajo fue evaluar el perfil de
isoformas de Pleurotus ostreatus incubado sobre paja de
trigo, como estrategia para seleccionar las isoformas mas
adecuadas en proyectos posteriores.

Metodologia. Se utilizé la cepa de Pleurotus ostreatus
ATCC-32783 incubada en medio sdlido (utilizando 35 g
de paja de trigo al 70% de humedad) a 25°C durante 20
dias. La presencia de las isoformas y su actividad se
determinaron mediante el método modificado de
actividad enzimética in situ, descrito por Laemmli (1970).

Resultados y discusidn. En la Fig. 1 se muestra el perfil
de isoformas de lacasa producidas por el hongo incubado

sobre paja de trigo. Se observan dos isoformas, de
aproximadamente 31 y 34 kDa a partir de las 72 h. A las
120 h aparece otra isoforma de alrededor de 50 kDa, que
empieza a incrementar su actividad hasta las 384 h,
decayendo a continuacién. A las 192 h aparece una
isoforma de aproximadamente 37 kDa, que permanece

hasta las 336 h. A diferencia de los perfiles muy similares
observados en cultivos liquidos o solidos con espuma de
poliuretano como soporte, el perfil de isoformas sobre
paja se caracteriza por la aparicion de una isoforma de
mayor peso (50 kDa) y la desaparicion de la actividad de
las tres isoformas de menor tamafio.
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Fig. 1. Perfil de isoformas de lacasas producidas por Pleurotus
ostreatus crecido sobre paja de trigo.

Conclusiones. Se encontrd6 una isoforma nueva (50
kDa) con buena actividad y estabilidad, siendo la Unica
presente al final de la fermentacién. Esto favorece su
posterior estudio para efectos de purificacion vy
manipulacion mediante estudios de ingenieria genética.
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