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Introduccion. En afios recientes se han relacionado
brotes de Salmonella spp en cultivos de hortalizas donde
se ha asociado el uso de bioabonos de mala calidad
como la fuente de contaminacion (1). El objetivo de este
trabajo fue determinar la temperatura 6ptima de muerte
para una cepa de Salmonella spp aislada de pilas de
compost empleando 3 microambientes diferentes a
escala de laboratorio

Metodologia. Aislamiento de Salmonella: se procedié a
su recuperacion a partir de muestras de compost
inmaduro por el método NMP (2). Una vez caracterizada
la cepa se realizé la curva de crecimiento por triplicado,
en caldo BHI, a 120 r.p.m, hasta llegar a la fase
estacionaria.

Elaboracién del microcosmos: Se usaron envases de 750
cm?®, donde se colocaron 150 g de compost (fase inicial),
se inocularon con 100 y 10 células de Salmonella y se
incubaron a 70°C durante 9 semanas. Semanalmente, se
hizo seguimiento de pH y NMP de Salmonella.

Curvas de muerte térmica: se realizaron por triplicado, en
caldo BHI (pH 7.0y 5.5), a 50, 60, 70 y 80°C. Se hicieron
recuentos cada 15 minutos durante 2 horas. Paralelo a
estas curvas se realizaron curvas en caldo compost,
filtrado y sin filtrar. Se determiné el valor D.

Resultados y discusion.

Aislamiento de la cepa: se logré la recuperacién de una
cepa de Salmonella, a partir del compost inmaduro
mostrando que si el proceso no se hace adecuadamente
al final del compost se logra la recuperacion de esta
bacteria, convirtiéndose en una fuente de contaminacion
en los cultivos (1).

Curva de crecimiento: la cepa en estudio logré su fase
estacionaria a las 8 horas, difiriendo con otros autores
(3), posiblemente al uso de preinoculos, adicionalmente
se puede inferir que Salmonella al encontrarse en un
ambiente “hostil” se ha adaptado y puede competir por
nutrientes con otros microorganismos.

Crecimiento en el microcosmos: como puede verse en la
figura 1, Salmonella fue capaz de sobrevivir en el
microcosmos durante 3 semanas, a pesar de encontrarse
este a 70°C, su crecimiento se vio afectado con la
disminucion  del pH, concordado con  otras
investigaciones donde se ha demostrado que pH
inferiores a 5.5 reducen la produccion de enzimas
capaces de captar nutrientes.

Curvas de muerte térmica: en la tabla 1 se muestran los
valores D en los diferentes medios, se observo que las
curvas mostraron hombros (comportamiento bifasico)
posiblemente asociado a la produccién de injuria

bacteriana y expresion de proteinas de choque térmico,
lo que sugiere la posibilidad de adaptacion al calor por
parte de este microorganismo, lo que seria un problema
en la eliminacién de este patégeno en procesos de
compost inadecuados.
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Fig. 1. Comportamiento de Salmonella spp durante las 9
semanas de estudio en el microcosmos

Cuadro 1Valor D.

Medio de cultivo Temperatura Valor D lineal Valor D Tail
(°C) (min) (min)
50 35.7 NA*
60 80.7 2.6
Caldo BHIpH 7,0 70 73.6 20.9
80 40.2 20.2
Caldo BHI pH 5,5 80 17.7 13.1
C. compost sin 24.5 8.1
filtrar 80
C compost filtrado 31.8 14.52

Conclusiones.El tiempo necesario para la eliminacién de
Salmonella spp en el microcosmos fue de 3 semanas.

El medio BHI ajustado a pH 7.0 le confiri6 mayor
termorresistencia a Salmonella spp en comparacién con
el caldo compost (pH 7.0)
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