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Introduccién. El acido clorogénico es un compuesto que
se encuentra en altas concentraciones en diversas
bebidas y alimentos como café, peras, sidra, entre otros.
En la pulpa de café, este compuesto se reporta como el
mayor constituyente de los &cidos hidroxicinamicos
40%.(1). El acido caféico ha demostrado alto poder
antioxidante in vitro. El uso de los acidos
hidroxicindmicos como antioxidantes naturales se ha
incrementado en los uUltimos afos. Estos compuestos
previenen la rancidez oxidativa en alimentos e in vivo
previenen dafios relacionados con la oxidacién de las
células como el cancer y enfermedades vasculares. En
este estudio proponemos la biotransformaciéon del acido
clorogénico presente en la pulpa de café, para obtener
acido caféico.

Metodologia. Se utilizé la cepa fungica C23308 de la
coleccion UAM-IRD. Se emple6é el &cido clorogénico
(Sigma), como standard vy se realizaron las cinéticas en
cultivo liquido. La composicion del medio de cultivo fue
(g/1): Sacarosa 3, NaNO; 3, K;HPO, 1, MgSO, 0.5, KCI
0.5, Extracto de levadura 3 y acido clorogénico (0.8g/1). El
nivel de inéculo fue de 10° esporas/ml. Los productos de
la fermentacién fueron analizados por HPLC (2).

Para la biotransformaciéon se propone
reaccion:

la siguiente

0OH

Acido clorogénico Acido caféico

Resultados y discusion. El analisis cromatografico
demostré que la cepa C23308 biotranform6 de manera
eficiente el acido clorogénico a acido caféico (Figura 1),
se observo una conversion mayor (55%) a las 36 h de
fermentacion. Durante el estudio se encontré6 una
concentracién muy baja del acido protocatecoico como
producto de la descarboxilacion del acido caféico, es
importante notar que el compuesto de interés se acumula
durante la fermentacion.
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Fig. 2. Biotransformacion del &cido clorogénico a acido caféico
en un cultivo liquido de la cepa flingica C23308.

Cuadro 1.Resultados importantes de la biotransformacion del
dcido clorogénico en &cido caféico

Producto Conversion Biomasa pH
(9/) (%) (mg/10
mL)
0.445 + 0.02 55.3 359 +45 6.1

Conclusiones. La biotransformacién del &cido
clorogénico por la cepa C23308 di6 como resultado un
compuesto con alto poder antioxidante, el &cido caféico

Agradecimiento. CONACYT.
Bibliografia.

1. Benoit I, Navarro D, Marnet N,Rakotomanomana N, Lesage-
Meessen L, Sigoillot JC, Asther M, and Asther M.(2006).
Feruloyl esterases as a tool for the release of
phenoliccompounds from agro-industrial by-products.
Carbohydrate Research (2006)

2. Hedge S., Cavita S., Varadaraj M.C. and Muralikrishna. 2006.
Degradation of cereal bran polysaccharide-phenolic acid by A.
niger CFR 1105. Food Chemistry 96: 14-19.



