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Introduccién. Los biosurfactantes son sustancias
anfiflicas con propiedad de unirse a metales como
Cadmio. Se ha demostrado la capacidad de produccién
de biosurfactantes de bacterias como Pseudomonas,
Bacillus y Serratia (1). Un soporte de crecimiento para
diversas bacterias con uso potencial en biodegradacién
de compuestos téxicos organicos es el grano verde de
café (2). El uso de bacterias en la remocion de Cadmio,
se favoreceria si presentan tolerancia a altas
concentraciones de este metal.

El objetivo de este trabajo fue aislar e identificar bacterias
tolerantes al Cadmio provenientes del grano de café
verde y con la capacidad de producir biosurfactantes
para mejorar su disponibilidad.

Metodologia. Se emple6 grano de café en caldo
nutritivo para la produccion de in6culo Se inocularon
diferentes matraces en el caldo nutritivo, adicionado con
0, 9x10°, 44.5, 89, 178 y 356 mMol de Cd*. Para la
identificacion de las especies aisladas se realizé una
amplificacién del gen 16S rRNA por PCR. Se realiz6 una
cinética de crecimiento por seis dias con la bacteria
crecida a 178 mMol utilizando un medio enriquecido de
Proteasa-Peptona-Glucosa-sales minerales (PPGas) (3).
Se determiné la presencia de biosurfactante en el medio
através de la actividad emulsificante (E,4). Se determind
la Concentracién Micelar Critica (C.M.C.) del
biosurfactante en medio de cultivo. La composicion
guimica del biosurfactante fue determinada por analisis
de proteinas, carbohidratos y composicion de la fraccién
lipidica por cromatografia de gases.

Resultados y discusion. Se aislaron dos bacterias
crecidas a 356 y 178 mMol de Cd, denominadas A y B.
Su andlisis filogenético permitié identificarlas del género
Bacillus cereus.
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Figura 2.- Cinética de Crecimiento de B. cereus y produccion de
biosurfactante

El biosurfactante fue producido en la fase estacionaria
de crecimiento (480+ 87 mg). La C.M.C. obtenida fue del
9%, lo cual indica una mediana actividad respecto al
Surfactin (1). La composicion porcentual fue de 55% de
proteinas, 44% de acidos grasos y 2.4% de
carbohidratos. Los andlisis por cromatografia de la
fraccién lipidica indican la presencia de acidos grasos
cuya longitud de cadena varia entre C:14 a C:18.
Actualmente se realizan estudios para considerar su uso
potencial como agente quelante de Cadmio.

Conclusiones. B. cereus, aislada del grano de café,
probd ser una cepa resistente a 356 mMol de cd*?
solucién y produjo un biosurfactante cuya aplicacion
biotecnoldgica esta en fase de estudio.
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