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Introduccioén. El xilitol es un poliol (CsH1,05) con
propiedades edulcorantes similares a la sacarosa, es un
anticariogénico, no dependiente de la insulina por lo que
es adecuado para personas diabéticas, previene la otitis,
osteoporosis e infecciones de la garganta Y. La mayoria
del xilitol producido frocede de Flnlandla (aprox.
30000ton/afio) y China ®. A escala industrial, se produce
por hidrogenacién catalitica de la xilosa en hidrolizados
de madera de abedul ®. Alternativamente se puede
producir por métodos biotecnolégicos basados en la
fermentacion de residuos agroindustriales como bagazo
de cafla de azucar entre otros con levaduras como
Pachysolen tannophilus, Debaryomyces hansenii y
Candida guillermondii El paso mas dificil en la
produccién por esta via, es la purificacion por la compleja
composicion del medio de cultivo fermentado y la baja
concentracion de producto que se obtiene. La literatura
disponible aln es pobre en cuanto a una metodologia
para recuperarlo, el presente trabajo de investigacién
intenta proponer una metodologia para la purificacién de
xilitol obtenido a partir de la fermentacién de hidrolizado
de bagazo de cafia de azucar utilizando una levadura
autoctona aislada y seleccionada en el ITV (Candida
tropicalis IEC5-1TV)

Metodologia. El medio fermentado fue centrifugado a
10000 rpm durante 10 min, postenormente el
sobrenadante fue analizado por HPLC®. Para la
adsorcién de los componentes del medio se utilizaron
varios tipos de carbon activado granular, con diferentes
caracteristicas (CARBOACTIV 12x40, VG 6x20, GAC
12x40 PLUS, CG 900 12x40, MICRO, GAMA Ly MEGA)
en concentraciones de 20,60 y 100g/L para determinar
en cual de ellos se adsorbe la mayor cantidad de los
componentes del caldo de fermentacion diferentes al
xilitol, y que a la vez adsorba menos de éste; se trazaron
las isotermas de adsorcion de los carbones para
determinar el tipo y la carga de carbén activado granular
que se debe utilizar como primera etapa del proceso de
purificacién del xilitol. Los carbones fueron incubados por
24h a 125rpm para realizar esta prueba.

Resultados y discusion. La composicion del hidrolizado
de bagazo de cafia de azlcar fermentado es la que se
muestra en la tabla 1. Los principales contaminantes que
se deben eliminar el caldo de fermentacion son glicerol,
furfural hidroximetil furfural y &cidos urénicos por su

toxicidad para el consumo humano. Y las proteinas que
interfieren en la posterior etapa de cristalizacién del xilitol.

Tabla 1.Composicién del caldo procedente de la fermentacion
del hidrolizado de bagazo de cafa de azlcar.

Compuesto Concentracion (g/L)
Xilosa 1.8
Xilitol 8
Células 12
4cido acético 3.8

El pH final de la fermentacion es cercano a la neutralidad;
por lo que al someterlo al tratamiento con carbon
activado sélo es necesario un amortiguador de fosfato
0.05M a pH 5 para los carbones que segun el proveedor
deben trabajar a éste pH. Se espera que las
concentraciones de los contaminantes (glicerol, furfural
hidroximetil furfural y &cidos urdnicos entre otros)
disminuyan significativamente después del tratamiento
con carbdn activado. Hasta el momento se tienen solo
resultados preliminares en donde se han probado dos de
los carbones propuestos y los resultados obtenidos
muestran que estos dos adsorben alrededor del 2% del
xilitol.

Conclusiones. Se estén analizando las isotermas de
adsorcidon y la carga de carbdn activado granular mas
adecuada para lograr una maxima adsorciéon de los
compuestos téxicos y una minima de xilitol con los
carbones con que se cuenta, para determinar como
primera etapa del proceso de purificacion.
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