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Introduccién. Recientemente una nueva enzima se
ha descrito y asociado a la biodegradacion de
elagitaninos, esta ha sido llamada elagitanasa o
elagitanino acil hidrolasa y cataliza la hidrélisis de los
enlaces éster presentes en moléculas de
elagitaninos y glucdsidos de &cido elagico (1). Esta
enzima posee un gran potencial de aplicacion en
diversas industrias como la alimentaria, farmacéutica
etc. Su principal aplicaciéon se asocia a la produccién
biotecnoldgica de acido elagico, molécula que posee
propiedades biolégicas como anti-carcinogénica,
anti-oxidante, anti-viral, etc. El objetivo de la presente
investigacion fue purificar y caracterizar la
elagitanasa de Aspergillus niger GH1 producida por
cultivo en medio solido.

Materiales y métodos. Para el cultivo en medio
sélido (CMS) se us6 espuma de poliuretano con
extracto acuoso de cascara de granada y las sales
del medio Czapek-Dox y se inoculdé con Aspergillus
niger GH1 siguiendo el protocolo previamente
reportado (2). Se recuper0 el extracto enzimatico por
prensado con una solucidon amortiguadora de citratos
50 mM pH 5, se planted un protocolo de purificacion
consistente en una didlisis en membrana de celulosa,
ultrafiltracion, cromatografia de filtracion en gel y
cromatografia de intercambio i6nico. Adicionalmente,
se determind la influencia de las condiciones de
reaccion sobre la actividad enzimética, como
temperatura, pH y tiempo de reaccion.

Resultados y discusion.

El microorganismo fue capaz de expresar la
elagitanasa en forma extracelular en CMS utilizando
espuma de poliuretano ciomo soporte inerte y
elagitaninos de cascara de granada como inductor.
El tiempo de maxima produccion fue de 48 horas,
tiempo claramente asociado a la mayor liberacion de
acido elagico y la biodegradacion de punicalagina,
principal componente elagitanino de la granada. La
enzima fue dializada y concentrada por UF y
finalmente purificada por cromatografia. Se obtuvo
un factor de purificacion de 7.0 y una actividad
especifica de 457Umg” en la dltima etapa de
purificaciéon (Tabla 1), Se determiné que el tiempo
Optimo de reacciéon para la enzima puros es de 10
minutos (300UL™). La Elagitanasa acttia en un rango

de pH de 4 a 6. La temperatura es uno de los
factores de mayor influencia sobre la actividad
enzimatica ya que esta se incrementa
considerablemente (un 20%) a los 60 °C. Estas
propiedades han sido reportadas para otras enzimas
producidas por Aspergillus niger GH1, mismas que
pueden ser aprovechadas para llevar a cabo
procesos bajo dichas condiciones. Este estudio
aporta conocimiento en la identificaciéon y definicion
de la participacion catalitica de enzimas fangicas en
la degradacion de elagitaninos.

Tablal. Etapas de de purificacion de la elagitanasa

Fraccion ~ Volumen  Proteina  Actividad  Actividad Act Factorde  Rend (%)
(mL) (mgmLY)  (UmLY) 0] Especifica  purificacion
(Umg’)

EE crudo 1000 0.2605 1691 16910 65.038 1 100

UF 85 10039 105.040 456925 104630 160 200

G% 8 0.1904 091 1.8 419 0.073 0.043

QXL b 0.0134 6117 36.702 457566 1035 02170

Conclusiones. Bajo las condiciones de cultivo fue
posible producir, purificar y caracterizar la enzima
elagitanasa producida por Aspergullus niger GH1 en
CMS. Sin embargo nuevos estudios de
caracterizacion catalitica son necesarias para
comprender el complejo sistema enzimatico
asociado a la hidrdlisis de los polifenoles.
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