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Introduccién. Las enzimas lacasas tienen un potencial
uso en procesos de biorremediacion, principalmente en
aguas y suelos contaminados con compuestos fendlicos
y aminas aromaticas. Las especies de Pleurotus son
hongos de pudricién blanca, productoras de lacasas (1).
Por otro lado, se ha reportado que la fermentacion en
medio sdélido (FMS) es una buena alternativa para la
produccion de diversas enzimas de hongos, obteniendo
mejores resultados que en la fermentacion en medio
liquido (FML) (2). En este trabajo, se uso la espuma de
poliuretano (PUF) como soporte inerte para la produccion
de lacasas de P. ostreatus por FMS y se evalué su
actividad sobre diferentes sustratos.

Metodologia. Se realizaron FMS en matraces
Erlenmeyer de 125 ml con 0.5 g de PUF en forma de
cubos de 0.5 cm por lado, previamente lavados,
impregnados con 15 ml de medio de cultivo (3), el pH
inicial se ajusté a 6.5. Los matraces se inocularon con
tres fragmentos de micelio de P. ostreatus (NRRL 3526)
de 4 mm de diametro obtenidos de la periferia de una
colonia desarrollada sobre EMA por 7 dias a 25 °C y se
incubaron por 25 dias a la misma temperatura. Se
tomaron muestras cada 24 h. Se midié la biomasa (X) por
peso seco y se evalud la actividad de lacasas usando
syringaldazina (S), p-anisidina (A), o-tolidina (O), 2,6
dimetoxifenol (DMP) y 2,2 azino-bis (3-etilbenzotiazolina-
6-acido sulfénico) (ABTS) como sustratos. La actividad
de lacasas (U) se consideré como la cantidad de enzima
que provoca un incremento de 1 unidad de absorbancia
por minuto bajo las condiciones de ensayo (3). Todos los
experimentos y analisis se realizaron por triplicado.
Resultados y discusion. En la Fig. 1 se muestra la
cinética de crecimiento del hongo. La fase estacionaria
se alcanzé en un tiempo muy corto, aproximadamente
200 h, mientras que en FML se ha reportado del doble de
tiempo, sin embargo, la X maxima fue similar a la
reportada en FML (3). La maxima actividad de lacasas se
observd a las 504 h (fase estacionaria de crecimiento),
practicamente al final de la fermentacion, lo cual sugiere
una produccidon y acumulacion de las lacasas. Se
observd actividad sobre todos los sustratos evaluados,
pero a diferentes niveles, siendo valores muy altos para
O, DMP y ABTS, y menores para S y A, debido
posiblemente a las diferencias en el potencial 6xido-
reduccion de los sustratos (Tabla 1).
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Fig. 1 Cinética de crecimiento de P. ostreatus
desarrollado sobre PUF

Tabla 1. Actividad de lacasas (U/L) evaluada sobre diferentes
sustratos.
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Conclusiéon. La PUF es un soporte que permite el
desarrollo de P. ostreatus permitiendo evaluar la X, ya
que en FMS sobre soportes biodegradables es muy dificil
de medir. Las lacasas producidas en este sistema
presentaron actividad sobre diferentes sustratos, lo cual
las hace atractivas para emplearlas en procesos de
biorremediacion.
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