PROPUESTA DE APROVECHAMIENTO BIOTECNOLOGICO DE LA VAINA DE FRIJOL
(Phaseoli pericarpium).
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Introduccién. La agroindustria genera un gran numero de
residuos sin calidad comercial, los cuales podrian ser
aprovechados por medios biotecnoldgicos para la generacion de
productos de valor agregado (1). El frijol es el cuarto producto
cosechado en México, representando el 5.5% de la produccion
total mundial. En el 2017, la producciéon fue de 1.08 millones de
toneladas (2). Una vez cosechado el frijol (semilla), la vaina que
lo recubre es considerada un residuo sin valor, la cual es
abandonada sobre el campo de cultivo. Su utilizacion para la
obtenciéon de metabolitos con propiedades farmacoldgicas es
una alternativa de aprovechamiento. La actividad antiinflamatoria
es de gran interés debido a la capacidad de ciertos compuestos
de interferir en los procesos inflamatorios (3), en los que las
células o tejidos responden a estimulos externos, desencadenan
una reaccion del sistema inmunoldgico (4).

El objetivo de este proyecto fue determinar si los extractos
hexanico, acético, etandlico y acuoso de vaina de frijol poseen
efecto antinflamatorio.

Metodologia. Los extractos se obtuvieron con un dispositivo
Soxhlet en reflujo durante 48 horas con hexano, acetato de etilo,
etanol y agua. Se realiz6 el ensayo fitoquimico preliminar para
determinar la presencia de flavonoides, alcaloides, saponinas,
taninos, cumarinas, sesquisterpenlactonas, glicdsidos cardiacos,
glicésidos cianogenicos, lipidos, quinonas y proteinas. La
actividad antiinflamatoria se realiz6 empleando ratones CD1
hembra de 25-30 g, mediante el modelo de inflamacion aguda de
edema de la oreja, inducido por aceite de Croton. El analisis
estadistico se realiz6 con el software Minitab 18.

Resultados. El ensayo fitoquimico (tabla 1) demostré la
presencia de flavonoides, quinonas y saponinas en los extractos
analizados. En el afio 2011, Gémez et al. reportaron que
metabolitos como los flavonoides, polisacaridos, terpenos,
cumarinas, entre otros, presentan actividad antiinflamatoria.
Todos los extractos tuvieron un efecto antiinflamatorio (tabla 2).
Los extractos: acético, etandlico y acuoso, obtuvieron una mayor
inhibicion que el control positivo, siendo el etandlico el que
muestra la mayor inhibicion. Gonzélez et al. (2011) reportaron
inhibiciones del 45 y 26% para extractos etandlicos de
Myrcianthes leucoxila y Calea prunifolia, respectivamente. En
comparacion, el extracto etandlico obtenido de vaina de frijol
muestra un mejor efecto antiinflamatorio.

Conclusiones. Los tres extractos obtenidos de vaina de frijol
tuvieron actividad antiinflamatoria en ratones hembras CD1,
siendo el extracto etandlico el que mostré un mayor porcentaje
(71.93%). Este extracto podria ser adicionado a una formula
farmacéutica para aprovechar su actividad.

Tabla 1. Andlisis preliminar de los extractos de vaina de frijol.

Fitoquimicos - _Extractos -
Hexanico Acético Etandlico Acuoso
Flavonoides
NaOH - Xantonas Xantonas Xantonas
y Flavonas y Flavonas y Flavonas

Cumarinas
Erlich - - - +
Saponinas
Espuma - - - +
Liebermann esteroidales - - -
Bourchnard
AzUcares reductores
Fehling - +++ +++ +++
Benedict - +++ +++ +++
Quinonas
NH,OH - - - +
H,SO, - + - -
Lipidos

+++ + ++ ++
Proteinas

+ + - -

Glicosidos cardiacos
Legal - - + -
Baljet - - + -

Tabla 2. Efecto antiinflamatorio de los extractos de vaina de frijol.

Extracto % Inhibicién
Hexanico 31.58 +5.26°
Acético 50.88 + 8.04%°
Etandlico 71.93 + 8.042
Acuoso 61.40 + 10.96%

Indometacina

43.86 + 8.04"

(control positivo)

Las letras diferentes indican diferencias estadisticas significativas
(Tuckey, p<0.05).
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