X VII

|

ELABORACION DE MICROFIBRAS DE EXTRACTO ACUOSO DE Agave salmiana var.
Ayoteco CON POTENCIAL ACTIVIDAD ANTIOXIDANTE
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Introduccion. El Agave es una planta suculenta nativa de
México perteneciente a la familia Agavaceae, son plantas
comunmente utilizadas para la produccion de bebidas
alcohdlicas como tequila, mezcal, pulque y aguamiel, asi como
plantas ornamentales 1. Ademas, es conocido que los Agaves
producen sustancias activas como producto del metabolismo
secundario, que pueden tener diferentes actividades bioldgicas
como antiinflamatorio, antibacteriano, actividad prebidtica y
antioxidante 2. Por otro lado, el desarrollo de materiales con
actividad biolégica es fundamental para diferentes sectores entre
ellos medicina y alimentos. El nanoencapsulamiento de estos
compuestos activos potencializa la actividad, mejora la
biodisponibilidad, estabilidad, solubilidad, ademas, de controlar
la liberacion del compuesto. Una técnica ampliamente conocida
es el electrohilado o electrospinning ya que es una técnica
versatil y econémica Bl.

El objetivo de este trabajo fue obtener microfibras de extracto
acuoso de Agave salmiana var. Ayoteco, su caracterizacion
morfologica por microscopia electrénica de barrido (SEM) y su
evaluacion como antioxidante.

Metodologia. El extracto acuoso se obtuvo de hojas de A.
salmiana var. Ayoteco (EAcAs) utilizando el método de extrusion.
Una vez obtenido fue liofilizado para su almacenamiento a -4°C.
La elaboracion de microfibras se realiz6 mediante electrohilado
utilizando una solucién al 10% de EAcAs a la cual se le agrego
el 8% de PVP (ver Figura 1A) [“. Por dltimo, la actividad
antioxidante se realiz6 por el método de eliminacion de radicales
libres con 2,2-difenill-picrilhidrazil (DPPH) [l

Resultados. Con el método de extraccién y posterior a la
liofilizacién se obtuvo un soélido de color verde claro con un peso
de 40g. En la sintesis de microfibras por electrohilado estas
fueron recolectadas a 10, 15, 30 y 60 minutos, observando a 30
min la acumulacion de las microfibras en el colector circular
(Figura 1B).
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Fig. 1. (A) Equipo de electrohilado. (B) Vista macroscépica de las
microfibras de extracto acuoso de A. salmiana var. Ayoteco en 30 min.

Las imégenes de SEM muestran microfibras continuas y
homogéneas, es decir, suaves y sin formacion de rosario (Figura
2A). Demostrando asi que la encapsulacién de extracto de agave
no destruye la estructura de las microfibras. El diametro
promedio de la microfibra fue de 0.9um (Figura 2B). El extracto
acuoso mostro un 94% de inhibicién en la formacion de radicales
libres por la técnica de DPPH, esta técnica se basa en un radical
libre de color azu-violeta (DPPH) se decolora al amarillo en
presencia de una sustancia antioxidante haciendo la lectura
espectrofotométricamente a 517nm.
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Fig. 2. (A) Imagen de SEM de microfibras de extracto acuoso de ave.
(B) Micrografia del diametro de las microfibras.

Conclusiones. Se logré exitosamente crear microfibras de
extracto acuoso de Agave salmiana var. Ayoteco por medio del
método de electrohilado. Esta técnica ofrece la sintesis de
microfiboras homogéneas y largas ademas de ser facil y
econémica. Por Ultimo, se demostrd el efecto antioxidante del
extracto acuoso de A. salmiana var. Ayoteco proponiendo a esta
planta como una nueva fuente de compuestos antioxidantes.
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