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Introduccion. El Poli(3-hidroxibutirato) o P3HB es el
biopolimero bacteriano mayormente caracterizado (1).
Este es un biomaterial de interés debido a sus
propiedades biodegradables, biocompatibles y
termoresistentes que lo hacen el futuro reemplazante del
polipropileno (2). Las aplicaciones de este biopolimero en
biomedicina y en la industria, van desde material para la
regeneracion Osea y vascular y la sintesis de hilos de
sutura, hasta su uso en el empaque de alimentos, botellas,
agentes desengrasantes, etc. Y en agricultura, el P3HB ha
sido evaluado para la formulacion de pesticidas de accion
prolongada (3).

Actualmente, la investigacion en torno a la produccion de
P3HB se basa en mejorar la produccion de este
biopolimero empleando sustratos econdmicos y versétiles
en el proceso de fermentacion. Debido a esto, el objetivo
del presente proyecto fue evaluar la produccién de P3HB
por una cepa de Bacillus empleando aceites como fuentes
de carbono.

Metodologia. Se comenzo con un pre indculo de 100 mL
de un medio de cultivo modificado para la produccién de
P3HB, el cual contenia como fuente de carbono el aceite
que se fuera a evaluar (aceite residual de freido de papa,
aceite residual de freido de pollo, aceite residual de
tostada, aceite residual de motor, aceite de coco y aceite
de oliva). Posteriormente se inoculo el 2% v/v en un
triplicado del medio de cultivo con el aceite como fuente
de carbono y este se dej6é incubando a 30°C, 150 rpm
durante 48 horas.

La extraccion y purificacion del biopolimero fue llevada a
cabo por el método de digestion con NaOCI y suspension
en cloroformo. Las variables evaluadas en este estudio
fueron biomasa celular seca (g/L), cantidad de biopolimero
extraido (g/L) y el porcentaje de acumulacion del
biopolimero (% de P3HB en biomasa seca).

Los tratamientos fueron comparados con un analisis de
varianza de una via (ANOVA) y una prueba posterior de
Tukey. P<0.05 fue considerada como significante.

Resultados. La cepa bacteriana Bacillus sp. empleada en
el presente estudio presento crecimiento y desarrollo
celular en los medios de cultivo suplementados con los
aceites como fuente de carbono, asi mismo presento

acumulacion del biopolimero bajo la influencia de este
sustrato (Fig. 1).

Los sustratos empleados como fuentes de carbono en los
medios de cultivo presentan funciones para la sintesis
celular, mantenimiento energético y la acumulacién del
P3HB (4), asi mismo la preferencia en la toma del sustrato
para el desarrollo de la célula y la acumulacién del
biopolimero esta determinada por la capacidad metabélica
de la cepa bacteriana y la composicion del sustrato (5).
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Fig. 1. Produccién de P3HB por Bacillus sp. bajo la influencia de

aceites como fuente de carbono. Control (-) sin fuente de carbono.
Control (+) glucosa como fuente de carbono.

Conclusiones. El uso de aceites crudos y residuales para
la produccién de biopolimeros bacterianos tipo P3HB es
una alternativa eficaz en el proceso de fermentacién. Esto
debido a que es un sustrato que permite la generacion de
biomasa celular y la acumulacién del biopolimero.
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