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Introduccion. El nopal es el nombre comuin que reciben
las cactaceas, de las cuales han sido reconocidas 377
especies del género Opuntia, 48 son utilizadas por el
hombre: 24 para el consumo directo, 6 como nopal tunero,
15 para forraje y 3 como nopal verdulero. La especie mas
comun y cultivada en distintas partes del mundo es
Opuntia ficus indica®. La epidermis del nopal tiene dos
capas, dentro de las cuales se almacena mucilago?, el
cual se compone de polimeros como las pectinas y
monosacaridos como: L-arabinosa, D-xilosa, D-galactosa
y acido D-galacturénico. El contenido de estos
compuestos varia en funcion del tipo de nopal, las
condiciones ambientales, la edad de la planta, el método
de extraccion.® El objetivo de este trabajo fue:
estandarizar las condiciones de hidrélisis del mucilago de
Opuntia ficus indica de Milpa Alta, CDMX, evaluando el
agente hidrolizante, el tiempo de reaccion de la hidrolisis y
la presencia de los diferentes monosacaridos previamente
reportados, utilizando cromatografia en capa fina como
método de separacion e identificacion.

Metodologia. Se evalud el tipo de agente hidrolizante
(H2SO4 0 NaOH) asi como el tiempo y temperatura de
hidrolisis. Se implementé la técnica de separacion e
identificacion por cromatografia en capa fina para
determinar la presencia de los diferentes monosacaridos y
se calculd el factor de retencion (Rf) utilizando como
estandares, arabinosa, galactosa, ramnosa, xilosa, acido
galacturoénico y glucosa. La fase estacionaria fue silica gel
dispersa en placa de vidrio y como fase movil: n-butanol-
acido acético-agua.

Resultados. Las condiciones de hidrolisis fueron: H2SO4
a 05 1 N; 9 °C y NaOH 1 N, 30 °C, por 3 h
respectivamente. Se compararon los factores de retencion
(Tabla 1) de los estandares con los obtenidos en las
muestras hidrolizadas (Tabla 2 y Fig.1).

Tabla 1.Factores de retencién (Rf) de los monosacéridos estandares

Estandar Rf
Glucosa 0.4
Galactosa 0.46
Xilosa 0.49
Arabinosa 0.53
Ramnosa 0.57
Acido 0.29
|_galacturdnico 0.82
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Fig. 1. A) Cromatogramas en capa fina: de los monosacaridos
estandares: glucosa (Glu), galactosa (Gal), xilosa (Xil), arabinosa (Ara),
ramnosa (Ram)y acido galacturénico (Ac. (Gal). B) Cromatogramas en

capa fina de los hidrolizados del mucilago de nopal (Muc/s mucilago
solubilizado).

Tabla 2.Factores de retencion (Rf) de los diferentes hidrolizados de
mucilago

Minutos | ©-5N HzSO0a [ 1N H2SO4 [ 1 NaOH
Rf Rf Rf
1=0.42 1=0.42
0 2=0.57 2-0.56 | 1=0.44
3=0.94
1=0.42 1=0.41
30 1=0.41
2=0.57 2=0.54
1=0.31 1=0.42
60 1=0.43
2=0.47 2=0.56
90 1=0.40 1=0.42
1=0.47
2=0.53 2=0.56
120 1=0.39 1=0.42
1=0.39
2=0.50 2=0.56
150 1=0.40 1=0.41
2=0.50 2=0.56 | 1=0.39
3=0.94
180 1=0.41 1=0.41 _
2=0.52 2=0.56 170.42

Conclusiones: Se implementé técnica de cromatografia
en capa fina para separar e identificar los monosacéridos
de interés, asi como las condiciones de hidrdlisis del
mucilago. Se logr6 separar de manera adecuada la
ramnosa y acido galacturénico, los cuales mostraron
ademas patrones caracteristicos de coloracion.
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